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Faca de Cozinha Profissional 150mm Lamina Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR290525 Modelo: 290525

Marca: Arcos EAN: 8421002290558

Imagens do Produto
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Marca Arcos
Modelo 290525
EAN 8421002290558

Material Inox



Descricao Resumida

temperaturas.

Faca de cozinha profissional 150mm com lamina em ac¢o inoxidavel Nitrum para corte

preciso e durabilidade. Cabo ergonémico em polipropileno, higiénico e resistente a altas

Descricao Completa

Esta faca de cozinha profissional de 150mm, com lamina em aco inoxidavel Nitrum, foi concebida

para oferecer um desempenho superior e durabilidade em ambientes de producéo intensiva.

Caracteristicas Técnicas

Material da Lamina
Comprimento da Lamina
Material do Cabo

Cor do Cabo

Resisténcia Térmica do Cabo
Unido L dmina/Cabo

Controlo Higiénico

AplicacOes Profissionais

Aco Inoxidavel Nitrum

150 mm

Polipropileno injetado

Preto

Até 130°C

Injecdo permanente

Cabos com identificadores de cores (na série)

Esta faca de cozinha de 150mm é ideal para uma vasta gama de tarefas de preparacado em cozinhas

profissionais. E adequada para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-

bares, pastelarias com confecdo, cantinas escolares e empresariais, e estabelecimentos de catering

que exigem precisao e durabilidade no corte diario de diversos alimentos.

Faca de Cozinha Profissional — Principais Vantagens

e Lamina de Alto Desempenho: O aco inoxidavel Nitrum garante um corte preciso e uma

durabilidade excecional, mantendo o fio por mais tempo.



e Cabo Ergondmico: Fabricado em polipropileno injetado, oferece uma pega segura e

confortavel, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

e Higiene Otimizada: O material do cabo é higiénico, resistente a altas temperaturas e a unido

permanente com a lamina evita acumulagéo de residuos.

e Resisténcia e Seguranca: O cabo € robusto, resistente a impactos e antiderrapante,

proporcionando seguranca no manuseamento em ambientes humidos.

e Versatilidade: Com 150mm, é uma faca versatil para cortar, picar e fatiar uma variedade de

ingredientes na cozinha.
Qual adurabilidade da l&mina em ago Nitrum?

O aco inoxidavel Nitrum é formulado para oferecer alta resisténcia a corrosdo e uma retencao

de fio superior, garantindo uma vida Util prolongada mesmo em uso intensivo profissional.

O cabo dafaca éresistente a desinfetantes e lavagens frequentes?

Sim, o cabo em polipropileno injetado é um material plastico higiénico, resistente a
temperaturas até 130°C e concebido para suportar lavagens frequentes e o uso de

desinfetantes comuns em cozinhas profissionais.

Esta faca é adequada para quetipo de cortes?

Com 150mm, esta faca é versatil para tarefas de corte médio, como picar legumes, fatiar
carnes pequenas, ou preparar peixe, sendo um utensilio essencial para o dia a dia na cozinha.

Como é garantida a higiene na unido entre a lamina e o cabo?

A unido entre a lamina e o cabo é permanente e feita por injecédo, o que elimina frestas e pontos
de acumulacao de sujidade, facilitando a limpeza e garantindo um elevado padréo de higiene.

Posso usar esta faca para cortar alimentos diferentes sem risco de contaminacgdo cruzada?
</summary

Embora esta faca especifica tenha cabo preto, a série 2900 ofer ece cabos de cor es distintas
para identificar o uso com diferentes tipos de alimentos, permitindo um controlo

higiénico-sanitario eficaz e minimizando o risco de contaminacédo cruzada. )



