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Faca de Talhante Profissional Lamina 250mm Ac¢o Inoxidavel Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR240500 Modelo: 240500

Marca: Arcos EAN: 8421002240508

Imagens do Produto

-ARCOS | m=rw

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 240500
EAN 8421002240508

Descricao Resumida




Faca de talhante profissional com lamina de 250mm em aco inoxidavel Nitrum. Cabo
ergonomico e antiderrapante para seguranca e conforto. Inclui sistema de identificacao

por cores para higiene.

Descricao Completa

Garanta cortes precisos e seguros em ambientes de producéo intensiva com a Faca de Chef
Arcos Colour Prof. Desenvolvida com aco NITRUM® de alta durabilidade e um inovador cabo
ergondémico antiderrapante, esta ferramenta profissional é essencial para a mise en place

eficiente em cozinhas de restaurantes, hotéis e unidades de catering.

Faca Carniceiro Profissional — Caracteristicas Técnicas

Lamina Aco Inoxidavel NITRUM®
Comprimento da L&mina 250 mm
Polipropileno (PP) com cobertura de borracha

Cabo especial (antiderrapante, nao higroscépico, resistente
a altas temperaturas)

Sistema de | dentificacdo por Cores Sim (tampdes de polipropileno)
Série Colour Prof
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes tradicionais e modernos, garantindo cortes de carne
eficientes e seguros. Essencial para equipas de cozinha em hotéis e unidades de catering que
necessitam de ferramentas fiaveis para o servico continuo, mesmo durante o pico de producéo.
Perfeita para talhos e charcutarias que exigem precisdo e controlo higiénico-sanitario, facilitado pelo
sistema de identificacédo por cores.

Faca de Chef Profissional — Principais Vantagens



O aco inoxidavel NITRUM® confere uma dureza excecional e resisténcia a corrosao, assegurando
um fio de corte duradouro mesmo com uso intensivo. O inovador cabo ergonémico, com nucleo de
polipropileno e revestimento especial de borracha, proporciona conforto superior, controlo
antiderrapante e seguranca higiénica, prevenindo a absorgéo de liquidos e resistindo a temperaturas
elevadas. O sistema de identificacdo por cores nos tampdes permite uma separacdo clara dos
alimentos, auxiliando na prevencdo de contaminagdo cruzada e no cumprimento das normas
europeias de seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco NI TRUM® nestetipo de faca?

O aco NITRUM® é conhecido pela sua dureza superior, que permite manter o fio de corte por
mais tempo, mesmo em uso profissional continuo, além de oferecer excelente resisténcia a
corroséo.

Como o cabo ergondmico contribui para a seguranca e conforto?

O cabo combina um nucleo firme de polipropileno com um revestimento especial de borracha,
oferecendo uma aderéncia antiderrapante mesmo com as maos molhadas ou gordurosas,
reduzindo o risco de acidentes e proporcionando conforto prolongado durante o uso.

De que forma o sistema de identificacéo por cores auxilia na gestéo de cozinha?

O uso de tampbes de cores distintas permite associar cada faca a um tipo especifico de
alimento (ex: carne crua, vegetais, peixe), facilitando a organizagéo, o controlo e a prevencao
da contaminacao cruzada, em conformidade com as normas higiénico-sanitarias.

Qual a quantidade minima de encomenda par a este model0?

A quantidade minima de encomenda para este modelo é de 6 unidades, promovendo a
aquisicdo em lotes para garantir consisténcia e disponibilidade nas cozinhas profissionais.

Esta faca é adequada para uso em estabelecimentos com normas HACCP?

Sim, a combinacdo do aco NITRUM®, o cabo ergonémico ndo higroscépico e o sistema de
identificacdo por cores tornam esta faca perfeitamente adequada para ambientes que seguer?
rigorosamente as normas HACCP, garantindo seguranga alimentar e controlo.



