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Suporte para Forno Convector Compacto 700x495x400mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19081017 Modelo: SH-0-11-4

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo SH-0-11-4

Largura (mm) 600-1000 mm



Tipo Forno

Descricao Resumida

Suporte robusto para fornos convectores compactos, com 700x495x400mm.
Proporciona estabilidade e eleva o equipamento a altura de trabalho ideal em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este suporte robusto foi concebido especificamente para fornos convectores compactos, garantindo
uma base estavel e segura. Com dimensfes de 700x495x400mm, otimiza o0 espaco na cozinha

profissional, elevando o equipamento & altura de trabalho ideal para os operadores.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Compatibilidade Forno Convector Compacto HCC-611 / HCC-1011
Tipo 0

DimensOes (LPA) 700 x 495 x 400 mm

Fornecida desmontada — montagem facil por

Montagem
aparafusamento

Aplicacdes Profissionais

Este suporte € ideal para otimizar o espaco em cozinhas de pequena e média dimensao, como as
encontradas em snack-bares, tascas, roulotes, food trucks, pastelarias com confecéo, e cantinas de
empresas ou escolas. Permite elevar o forno convector a altura de trabalho ergonémica, facilitando
as operacdes diarias de confecdo e garantindo a seguranca dos operadores.

Suporte Forno Convector — Principais Vantagens

o **Estabilidade Reforcada:** Proporciona uma base sélida e segura para o forno convector,
minimizando vibragBes e garantindo a seguranca operacional.



e **Qtimizacdo de Espaco:** Eleva o forno, libertando a bancada de trabalho e permitindo a

utilizacé@o do espaco inferior para arrumacéo ou outros equipamentos.

e **Ergonomia Melhorada:** Posiciona o forno a altura ideal para carregamento e descarga,

reduzindo o esforgo fisico e melhorando as condigfes de trabalho.

e **Durabilidade:** Construgcdo robusta para suportar o uso intensivo em ambientes de cozinha

profissional.

o **F3cil Higienizacdo:** Superficies lisas e design simples facilitam a limpeza e manutencgéo

diaria.

Quais os modelos de for no convector compativeis com este suporte?

Este suporte é compativel com os fornos convectores compactos modelos HCC-611 e HCC-
1011.

Quais as dimensdes exatas do suporte?

O suporte possui as seguintes dimensdes: 700 mm de largura, 495 mm de profundidade e 400
mm de altura.

O suporte éfornecido montado ou desmontado?
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O suporte é fornecido desmontado, mas a sua montagem € simples e realizada por
aparafusamento.

Qual a principal vantagem de utilizar este suporte?

A principal vantagem é a otimizacdo do espaco na cozinha e a melhoria da ergonomia,
elevando o forno a altura de trabalho ideal para os operadores, o que facilita 0 manuseamento
e a seguranca.

De que material éfeito este suporte?

O material de construcao especifico ndo foi fornecido nos dados. No entanto, suportes para
equipamentos de cozinha profissional sdo geralmente fabricados em aco inoxidavel para

garantir durabilidade e higiene. 5



