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Forno de Conveccéo Elétrico Compacto 10 GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: EX19077847 Modelo: HCC-1011-A-T

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo HCC-1011-A-T

Energia Elétrico



N° de Tabuleiros / GN 10

Tipo Forno

Descricao Resumida

Forno de conveccao elétrico compacto com capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1.

Controlo digital de temperatura, tempo e humidade. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este forno de conveccgéo elétrico, com capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1, foi concebido para
otimizar a confecdo em cozinhas profissionais com espaco limitado, oferecendo controlo digital
preciso de temperatura, tempo e humidade.

forno de conveccao — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 10 tabuleiros GN 1/1

Poténcia 11400 kw

Tensdo 400V/3N-50-60Hz

Dimensfes Exteriores (LXPxA) 530 x 795 x 885 mm

Dimensdes I nteriores (L xPxA) 385 x 560 x 605 mm

Controlo Digital (Temperatura, Tempo, Humidade)
Geracao de Vapor Injecédo direta, regulavel 0-100%
Temporizador 0-120 minutos ou modo continuo
Inversor de Rotacdo Sim

M otor Dupla velocidade

Termostato de seguranca, microfone da porta, alarme

Seguranca ] )
fim de ciclo



Iluminagdo LED

AplicacOes Profissionais

Este forno é uma solucao robusta e eficiente para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
cantinas escolares e empresariais, restaurantes de bairro com elevado volume de producéo,
pastelarias com confecdo propria, churrasqueiras, hotéis e servicos de catering para eventos.

Forno de Conveccdo — Principais Vantagens

Controlo digital intuitivo para ajuste preciso de temperatura, tempo e humidade.

Design compacto (53 cm de largura) que otimiza o espaco na cozinha profissional.

Geracéo de vapor por injecéo para resultados de confecéo consistentes e eficientes.

Construcao robusta em aco inoxidavel com porta de vidro articulado para facil limpeza.

Motor de dupla velocidade e inversor de rotacao para uma distribuicdo uniforme do calor.

Qual a capacidade maxima de producéo deste forno?

O forno tem capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1, permitindo a confe¢éo de grandes volumes
de alimentos em simultaneo.

Como éfeito o controlo da humidade durante a confecéo?

O painel de controlo digital permite regular a humidade de 0 a 100% através de um botéo de
vaporizacgdo direta, garantindo resultados precisos para cada tipo de alimento.

Este forno é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Sim, com apenas 53 cm de largura e um design compacto, este forno foi pensado para oferecer

alto desempenho mesmo em cozinhas profissionais com restricbes de espaco.

Qual otipo deligacdo elétrica necessaria par a este equipamento?

O forno requer uma ligacéo elétrica trifasica de 400V/3N-50-60Hz, com uma poténcia de 11400

kW, adequada para instalacdes profissionais de grande exigéncia.

Como éfacilitada a limpeza e manutencao do forno?



O design inovador com aco inoxidavel e vidro articulado na porta, sem arestas salientes, facilita
a limpeza diaria. A iluminacéo LED interna também ajuda na inspecéao.



