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Faca para Pado Lamina 170 mm Aco Inoxidavel Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR101501 Modelo: 101501

Marca: Arcos EAN: 8421002101519

Imagens do Produto
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Marca Arcos
Modelo 101501
EAN 8421002101519

Material Inox



Descricao Resumida

Faca para pdo de 170 mm com lamina em aco inoxidavel Nitrum e cabo em madeira

comprimida. Ideal para cortes precisos em padarias e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca para pdo de 170 mm, com lamina em aco inoxidavel Nitrum, foi desenvolvida para cortes
precisos e eficientes em diversos tipos de pao, garantindo durabilidade e desempenho em ambientes

profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento da Lamina 170 mm

Material da Lamina Aco Inoxidavel Nitrum

Durezada Léamina 52 HRc

Composicéo Médiado Aco 0,30 % C, 14 % Cr, 0,30 % Mn, 0,20 % Si
Material do Cabo Madeira comprimida com resina

Rebites Aco inoxidavel estampados

Aplicagcbes Profissionais

Esta faca é um utensilio essencial para padarias, pastelarias com producao prépria, restaurantes de
cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering. A sua lamina
serrilhada permite cortar pdo de diferentes texturas, desde broas rusticas a pao de forma, com

facilidade e sem esmagar.
Faca para Pdo — Principais Vantagens

Lamina em aco inoxidavel Nitrum de alta qualidade, resistente a corrosdo e com excelente

retencéo de fio.

Cabo em madeira comprimida com resina, que oferece maior resisténcia a agua e
durabilidade.

Design ergonémico que proporciona um manuseamento seguro e confortavel durante o corte.

Rebites estampados em aco inoxidavel garantem uma montagem robusta e duradoura.



¢ Ideal para cortes precisos e eficientes em todo o tipo de pé&o, otimizando o trabalho na cozinha

profissional.

Qual a durabilidade esperada da lamina?

A lamina em aco inoxidavel Nitrum, com uma dureza de 52 HRc e alto teor de cromio, oferece
excelente resisténcia a corrosdo e uma durabilidade prolongada, mantendo o fio por mais
tempo.

O cabo demadeira éresistente a agua?

Sim, o cabo é fabricado em madeira comprimida com laminas de resina, o que melhora
significativamente a sua resisténcia a dgua e aumenta a durabilidade da peca, mesmo em
ambientes de cozinha exigentes.

Esta faca pode ser lavada na maquina de lavar louca?

Embora o cabo tenha sido concebido para maior resisténcia a 4gua, para prolongar a vida util
da faca e manter a integridade da madeira, recomenda-se a lavagem manual e secagem
imediata.

Qual a aplicacéo principal desta faca em cozinhas profissionais?

Esta faca é ideal para o corte de pdo em padarias, pastelarias, restaurantes, hotéis e servigcos
de catering, permitindo obter fatias uniformes e sem rasgar a crosta ou o miolo.

Qual a quantidade minima de encomenda par a este artigo?

A quantidade minima de encomenda para esta faca é de 12 unidades, adequada para equipar a

sua cozinha profissional com um conjunto completo.



