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Fritadeira Elétrica Dupla 8+8L para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19097075 Modelo: TF-82-D E

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo TF-82-D E
Capacidade (L) 7-10L
Energia Elétrico
Instalacéo De Bancada
Linha 700
Poténcia 8-15 kW
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica dupla de 8+8 litros em aco inoxidavel, com 7,5 kW de poténcia. Ideal

para cozinhas profissionais, oferece controlo preciso de temperatura e facil limpeza.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica dupla de 8+8 litros é projetada para uso intensivo em cozinhas profissionais,
garantindo uma confecao eficiente e segura de alimentos fritos com controlo preciso da temperatura.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Capacidade 8 + 8 litros

Poténcia 7,500 kW

Tensdo 230V-50/60Hz

Dimensdes (LPA) 520 x 415 x 385 mm
Regulacéo Temperatura Termostética 50° a 190 °C

Termostato de Seguranca Com rearme manual



Elementos de Aquecimento Removiveis

I ndicadores LED de funcionamento, nivel maximo-minimo de 6leo

Robustos, reforcados, cabo ergonémico anti-calor (1

Cestos
por tanque)
Filtro de Residuos Removivel no tanque
Drenagem de Oleo Torneira de drenagem (para cada tanque de 8 litros)

Aplicacdes Profissionais

Esta fritadeira elétrica dupla € ideal para estabelecimentos que necessitam de alta capacidade e
flexibilidade na confecdo de fritos. E particularmente adequada para hamburgarias, snack-bares,
tascas, roulotes, food trucks, cafés com cozinha e restaurantes de bairro que servem uma variedade
de pratos fritos, como batatas, rissoéis, croquetes e peixe. A sua configuracdo dupla permite otimizar
o tempo de servigo e evitar a mistura de sabores.

Fritadeira Elétrica Dupla — Principais Vantagens

e Eficiéncia e Versatilidade: Dois tanques independentes de 8 litros permitem fritar diferentes
alimentos em simultaneo, otimizando a producao e evitando a contaminacao de sabores.

e Controlo Preciso: A regulacdo termostatica de 50° a 190°C, juntamente com o indicador LED,
assegura a temperatura ideal para cada tipo de frito, garantindo resultados consistentes.

e Seguranca Operacional: Equipada com terméstato de seguranca de rearme manual e cestos
com cabos anti-calor, oferece um ambiente de trabalho mais seguro para os operadores.

e Facil Limpeza e Manutencdo: Os elementos de aquecimento e o painel sdo facilmente
removiveis. O tanque rebaixado, o filtro de residuos e a torneira de drenagem simplificam as
operacdes de limpeza diaria.

e Construcado Robusta: Fabricada em aco inoxidavel, garante durabilidade e resisténcia ao uso
intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Como éfacilitada a limpeza e manutencao desta fritadeira?

Os elementos de aquecimento e o painel sao facilmente removiveis. O tanque é rebaixado e
inclui um filtro de residuos, e os modelos de 8 litros possuem uma torneira de drenagem,

simplificando a limpeza e manutencao diaria. -

Que medidas de seguranca estéo integradas na fritadeira?



Dispde de um termostato de seguranga com rearme manual e regulagdo termostatica de 50° a
190°C. Os cestos tém cabos de plastico ergonémicos e anti-calor para manuseamento seguro,

minimizando o risco de queimaduras.

Qual a capacidade de producéo desta fritadeira dupla?

Com dois tanques de 8 litros cada, esta fritadeira permite a confecao simultanea de diferentes
tipos de alimentos, ideal para estabelecimentos com volume médio a alto de fritos que
necessitam de agilidade no servigo.

E possivel controlar a temperatura de forma precisa?

Sim, a regulacdo da temperatura € termostatica, variando de 50° a 190°C, com um indicador
LED que mostra o funcionamento do elemento de aquecimento para um controlo exato e

consistente da confegéo.

Para quetipo de estabelecimentos € esta fritadeira mais adequada?

E ideal para hamburgarias, snack-bares, tascas, restaurantes de bairro, roulotes e food trucks
gque necessitem de uma solugdo robusta e eficiente para a confecéo de fritos, com a vantagem
de poderem preparar dois tipos de alimentos em simultaneo.



