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Fritadeira Elétrica Simples 8 Litros para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19097064 Modelo: TF-82 E

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo TF-82 E
Capacidade (L) 7-10L
Energia Elétrico
Instalacéo De Bancada
Linha 700
Poténcia 4-7 kW
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 8 litros em aco inoxidavel, com 3,25 kW de poténcia.
Controlo termostatico, termostato de seguranca e componentes removiveis para

limpeza facil.

Descricao Completa

Esta fritadeira elétrica simples de 8 litros foi concebida para uso intensivo em cozinhas profissionais,
oferecendo controlo preciso da temperatura e facilidade de manutencao para operacdes diarias.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 260 x 415 x 385 mm
Capacidade 8 Litros

Poténcia 3,25 kW

Tensdo 230V-50/60Hz
Material Aco Inoxidavel

Regulagdo Temperatura 50°a 190 °C



Termostato de Seguranca

Elementos de Aquecimento

Painel de Controlo

Indicadores

Cesto

Filtro de Residuos

Tanque

Gancho para Cesto

AplicacOes Profissionais

Ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, tascas e pequenos restaurantes que necessitam de
uma solugdo compacta e eficiente para fritar batatas, rissoéis, croquetes ou outros fritos em porcées

controladas.

Sim, com rearme manual

Removiveis

Removivel

LED de funcionamento, Nivel de 6leo (max-min)

1 incluido, robusto, cabo ergonémico anti-calor

Removivel

Rebaixado, com torneira de drenagem

Sim

Fritadeira Elétrica Simples — Principais Vantagens

e Controlo Preciso de Temperatura: Terméstato ajustavel de 50° a 190°C para resultados

consistentes.

e Seguranca Reforcada: Inclui termdéstato de seguranca com rearme manual e indicador LED

de funcionamento.

e Manutencdo Simplificada: Elementos de aquecimento e painel removiveis, tanque rebaixado

com torneira de drenagem e filtro de residuos para limpeza facil.

e Durabilidade: Construcdo robusta em aco inoxidavel e cestos reforcados para uso intensivo.
e Otimizacdo de Espaco: Design compacto ideal para instalacdo sob bancada em cozinhas

com espaco limitado.

Como éfeita alimpeza e manutencdo desta fritadeira?

A limpeza é facilitada pelos elementos de aquecimento e pelo painel de controlo removiveis. O

tanque rebaixado possui uma torneira de drenagem para esvaziar o 6leo e um filtro de residuos

removivel, otimizando a higiene e a manutencéo.

Qual aimportancia do termostato de seguranca?

?



O terméstato de seguranca com rearme manual € crucial para prevenir o sobreaquecimento do
Oleo, protegendo o equipamento e garantindo a seguranca operacional na sua cozinha

profissional.

Posso usar esta fritadeira para diferentes tipos de alimentos?

Sim, o controlo preciso da temperatura permite adaptar a fritura a diversos alimentos. O filtro de
residuos removivel ajuda a evitar a mistura de sabores, tornando-a versatil para diferentes itens

da sua ementa.

Esta fritadeira € adequada para um espaco de cozinha limitado?

Com dimensfes compactas de 260 x 415 x 385 mm, esta fritadeira é ideal para instalacéo sob
bancada ou em areas de preparacdo com espaco reduzido, como em food trucks ou snack-
bares.

O quesignificaqueafritadeira é de " tipo smples' ?

Uma fritadeira de "tipo simples" refere-se a um modelo com um Gnico tanque de fritura. E ideal
para estabelecimentos que necessitam de uma solucdo dedicada para um tipo especifico de
frito ou para volumes de producdo moderados.



