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Bancada Central Aco Inoxidavel 900x700 mm para Preparacao

Profissional
Informacoes do Produto
SKU: EX19066640 Modelo: MCD-97
Marca: EDENOX EAN: 8434630022033

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

EAN 8434630022033



Modelo MCD-97

Largura Mesa L700

Largura (mm) 600-1000 mm
Posicéo Central

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AISI-304 de 900x700x850 mm, ideal para

preparacdo em cozinhas profissionais. Fornecida desmontada para montagem facil e

rapida.

Descricao Completa

Esta bancada central de 900x700 mm, construida em acgo inoxidavel AlSI-304, é ideal para otimizar o
espaco de preparacdo em cozinhas profissionais, oferecendo robustez e higiene.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (C x P x A) 900 x 700 x 850 mm

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Bancada Arestas frontais arredondadas de 50 mm

Omegas longitudinais, chassi para estabilidade,

Refor cos o
reforgo central na prateleira inferior
Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem

aparafusamento

Linha Linha 700



AplicacOes Profissionais

Esta bancada central € uma solucdo versétil para diversas cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com
confecdo, cantinas escolares e empresariais, e cozinhas de hotéis e catering. A sua configuracéo
central permite acesso por todos os lados, otimizando o fluxo de trabalho em espacos de producédo
intensiva.

Bancada Central — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel AISI-304 para maxima durabilidade e higiene.

Design central que facilita o trabalho em equipa e a organizacdo do espago.

Montagem simples e rapida por aparafusamento, permitindo poupanga no transporte e
armazenamento.

Pernas ajustaveis em altura para adaptacéo a diferentes necessidades e pisos irregulares.

Prateleira inferior reforgcada para armazenamento adicional de utensilios ou ingredientes.

Qual a vantagem de uma bancada for necida desmontada?

Uma bancada fornecida desmontada permite uma maior economia no transporte e

armazenamento. O seu sistema de montagem por aparafusamento é simples e rapido,
resultando numa estrutura sélida e robusta apds a instalagéo.

O aco inoxidavel AlSI-304 é adequado para uso profissional ?

Sim, o aco inoxidavel AISI-304 18/10 é o material padrdo para equipamento de cozinha
profissional devido & sua elevada resisténcia a corroséo, durabilidade e facilidade de limpeza,
garantindo os mais altos padrdes de higiene.

Esta bancada ofer ece boa estabilidade durante o trabalho?

Sim, a bancada é fornecida com émegas de refor¢co longitudinais e um chassi robusto que
garante excelente estabilidade. As pernas ajustaveis em altura também contribuem para um
nivelamento perfeito em qualquer superficie.

O quesignifica ser uma bancada da Linha 700?

A designacéo "Linha 700" refere-se a profundidade de 700 mm da bancada. Esta dimenséo é
I)
comum em cozinhas profissionais, permitindo uma boa area de trabalho sem ocupar excessivo

espaco, sendo compativel com outros equipamentos da mesma linha.



A prateleirainferior éresistente para armazenar equipamentos?

Sim, a prateleira inferior € construida com um reforgo central especifico para suportar o peso de
utensilios, panelas ou outros equipamentos de cozinha, contribuindo para a organizacdo e
funcionalidade do espaco de trabalho.



