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Acesso rapido
ao produto

Tábua de Corte para Pão 520x270 mm Polietileno Branco

Informacoes do Produto

SKU: AR689900 Modelo: 689900

Marca: Arcos EAN: 8421002689901

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 689900

EAN 8421002689901

Cor Branco

Largura (mm) até 600 mm

Descricao Resumida



Tábua de corte profissional em polietileno branco de 520x270 mm, ideal para o

manuseamento e corte higiénico de pão em cozinhas e padarias profissionais.

Descricao Completa

Esta tábua de corte profissional foi desenvolvida para o manuseamento e corte de pão em ambientes

de cozinha profissional. Fabricada em polietileno branco de alta densidade, oferece uma superfície

higiénica e resistente para o uso diário.

Características Técnicas

Material Polietileno

Cor Branco

Dimensões (C x L) 520 x 270 mm

Aplicação Corte de pão

Montagem Fornecida montada — pronta a usar

Aplicações Profissionais

Esta tábua de corte é indispensável em padarias, pastelarias com confeção própria, restaurantes de

cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, bem como em

hotéis e serviços de catering que necessitem de uma superfície dedicada e higiénica para o corte de

pão.

Tábua de Corte para Pão — Principais Vantagens

**Higiene Superior:** O polietileno branco é um material não poroso, fácil de limpar e

desinfetar, essencial para a segurança alimentar na área de preparação.

**Durabilidade e Resistência:** Construída para suportar o uso contínuo e intensivo de uma

cozinha profissional, mantendo a sua integridade ao longo do tempo.

**Estabilidade no Corte:** A superfície robusta e plana proporciona uma base firme para um

corte preciso e seguro de diferentes tipos de pão.

**Conformidade Alimentar:** Material aprovado para contacto direto com alimentos, garantindo

a conformidade com as normas de higiene e segurança.



**Versatilidade de Uso:** Embora ideal para pão, a sua resistência e higiene permitem o uso

para outras preparações que exijam uma superfície dedicada.


