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Tesoura de Cozinha para Peixe em Ac¢o Inoxidavel 240mm

Informacoes do Produto

SKU: AR809800 Modelo: 809800

Marca: Arcos EAN: 8421002809804

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 809800
EAN 8421002809804

Cor Metalico



Material Inox

Descricao Resumida

Tesoura profissional de 240mm em aco inoxidavel, ideal para cortar e limpar peixe com

preciséo e eficiéncia em cozinhas profissionais e peixarias.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional de 240mm, fabricada em aco inoxidavel, foi concebida para um
corte preciso e eficiente na preparacao de peixe, garantindo durabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 240 mm

Material daLamina Aco Inoxidavel
Funcéo Cortar e Limpar Peixe
Cor Prata

Aplicac@es Profissionais

Ideal para uso em marisqueiras, restaurantes de peixe e marisco, tascas e restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa que servem pratos de peixe fresco. Essencial para peixarias, cantinas e
servicos de catering que requerem a preparacdo eficiente de grandes volumes de peixe. Também
adequada para food trucks e roulotes especializados em produtos do mar.

Tesoura de Peixe — Principais Vantagens

e Precisdo no Corte: Laminas afiadas em acgo inoxidavel garantem cortes limpos e exatos,
facilitando a limpeza e porcionamento de peixe.
e Durabilidade Superior: Construcao robusta em acgo inoxidavel oferece resisténcia a corroséo

e longa vida util, mesmo em ambientes de cozinha exigentes.



e Ergonomia Otimizada: Design do cabo pensado para maximizar a forca de corte com o
minimo esforco, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

e Higiene Assegurada: Material de facil impeza que cumpre as normas de higiene alimentar,
crucial para a manipulagéo de alimentos frescos.

e Versatilidade: Adequada para diversas tarefas de preparacdo de peixe, desde cortar
barbatanas e espinhas a abrir e limpar.

Esta tesoura € adequada para cortar espinhas grossas?

Sim, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e o design ergonédmico permitem um corte

eficaz de espinhas e barbatanas, mesmo as mais resistentes.

Como devo limpar e manter a tesoura para prolongar a sua vida Gtil?

Apés cada utilizacdo, lave a tesoura com agua quente e detergente neutro, enxague bem e

seque imediatamente para evitar manchas e garantir a higiene.

O cabo da tesour a ofer ece boa ader éncia mesmo com as maos molhadas?

O design do cabo é otimizado para proporcionar uma aderéncia segura e confortavel, mesmo
em ambientes humidos, garantindo controlo e seguranca durante a preparacgao.

Esta tesoura pode ser utilizada para outros fins na cozinha profissional ?

Embora seja especializada para peixe, a sua robustez e precisao tornam-na util para cortar
ervas, embalagens ou outros alimentos que exijam um corte forte e limpo.

Qual a durabilidade esperada para uma tesoura de peixe de uso profissional ?

Com os devidos cuidados e manutencdo, uma tesoura de aco inoxidavel de qualidade
profissional como esta pode durar muitos anos, mesmo com uso intensivo diario.



