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Servidor de Lasanha Profissional Aco Inoxidavel 175 mm

Informacoes do Produto

AR614600 Modelo: 614600

Arcos EAN: 8421002614606

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 614600
EAN 8421002614606

Descricao Resumida

Servidor de lasanha profissional em aco inoxidavel de 175 mm, com cabo ergonémico.

Essencial para servir porcdes de lasanha e pratos de forno com preciséo e higiene em



‘ cozinhas profissionais.

Descricao Completa

O Arcos Servidor de Lasafa Profissional, com 175 mm de lamina em aco inoxidavel, é
essencial para o servico rapido e higiénico de pratos de massa em cozinhas profissionais. O
seu design pratico e o cabo ergonémico negro garantem conforto e controlo durante o pico de
servigo em restaurantes e cantinas.

Servidor de Lasafa Profissional — Caracteristicas Técnicas

Lamina Aco Inoxidavel
Comprimento Lamina 175 mm

Cabo Ergondémico Negro
Colecdo Gadgets profesionales
Quantidade Minima de Pedido 6

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes com servico continuo de lasanha e outros pratos de massa, este utensilio de
cozinha é uma ferramenta valiosa para chefs e cozinheiros. A sua robustez e design higiénico sdo
adequados para estabelecimentos que servem entre 40 a 80 covers, garantindo eficiéncia na

confecéo e apresentacéo.

Servidor de Lasafia — Principais Vantagens

A lamina de aco inoxidavel de 175 mm oferece durabilidade e resisténcia & corrosdo, cumprindo as
normas de higiene alimentar. O cabo ergonémico negro proporciona uma pega segura e confortavel,
reduzindo a fadiga durante longos periodos de utilizacéo, essencial em cozinhas profissionais de alta

demanda.

Perguntas Frequentes



Qual o material dalamina deste servidor de lasanha?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e conformidade com as
normas de higiene.

Qual o comprimento da lamina?

O comprimento da lamina é de 175 mm, ideal para por¢cdes generosas de lasanha e outros
pratos similares.

Este utensilio é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para restaurantes, cantinas, snack-bares e qualquer cozinha profissional que sirva
pratos de massa, onde a eficiéncia e a higiene séo prioritarias.

O cabo ergondmico melhora a perfor mance no servigo?

Sim, o cabo ergonémico negro foi concebido para proporcionar uma pega segura e confortavel,
reduzindo a fadiga durante o uso prolongado e em situacdes de servico rapido.

Qual a quantidade minima de pedido para este servidor de lasanha?

A gquantidade minima de pedido especificada é de 6 unidades, permitindo equipar cozinhas

profissionais de forma econémica.



