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Bancada Central Inox 900x600mm Desmontéavel para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: EX19066535 Modelo: MCD-96

Marca: EDENOX EAN: 8434630021777

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021777

Modelo MCD-96



Largura Mesa L600

Largura (mm) 600-1000 mm
Posicéo Central
Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AISI-304, 900x600x850mm, fornecida desmontada

para facil transporte e montagem. Ideal para areas de preparacao profissional.

Descricao Completa

Esta bancada central em aco inoxidavel AlSI-304, com dimensdes de 900x600x850mm, é projetada
para otimizar o espaco de trabalho em cozinhas profissionais, oferecendo uma superficie robusta e
higiénica para diversas tarefas de preparacéo.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (L x P x A) 900 x 600 x 850 mm

Bancada Arestas frontais e arredondadas de 50 mm
Refor ¢co da Bancada Omegas longitudinais e chassi

Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Prateleira Inferior Com reforgo central

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem
aparafusamento

Aplicagcbes Profissionais



Esta bancada central é uma solucdo versatil para qualquer cozinha profissional que necessite de

uma superficie de trabalho robusta e higiénica. E ideal para:

Restaurantes de cozinha tradicional portuguesa e de autor, para preparacéo de ingredientes e
empratamento.

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, como area de apoio na confecdo de grandes
volumes.

Pizzarias e hamburgarias, para montagem de pratos e organizacdo de utensilios.

Snack-bares e pastelarias com confecdo, para tarefas de pastelaria ou preparacéo rapida.
Catering e eventos, onde a facilidade de montagem e robustez séo cruciais.

Bancada Central — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Construida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, garante resisténcia a
corrosédo e longa vida util em ambientes de cozinha exigentes.

Higiene Otimizada: O acabamento acetinado e as arestas arredondadas facilitam a limpeza e
manutencao, cumprindo as normas de higiene alimentar.

Estabilidade Reforcada: Equipada com dmegas de reforco longitudinais e um chassi robusto,
oferece uma superficie de trabalho extremamente estavel e segura.

Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, o seu sistema de estrutura permite uma
montagem rapida e descomplicada por aparafusamento, otimizando tempo e custos.
Versatilidade de Utilizacdo: A prateleira inferior com refor¢co central oferece espaco adicional

para arrumacgdo, mantendo os utensilios e ingredientes acessiveis.

Qual a profundidade desta bancada?

Esta bancada central possui uma profundidade de 600 mm, enquadrando-se na linha de

equipamento de bancada para otimizag¢do de espaco.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

A bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e armazenamento. A montagem

€ simples e rapida, realizada por aparafusamento.

Posso ajustar a altura da bancada?

Sim, as pernas desta bancada sdo em aco inoxidavel e possuem ajuste de altura, permitindo

adapta-la as necessidades ergonomicas da sua equipa.

?

O aco inoxidavel AlSI-304 é adequado par a cozinhas profissionais?



Sim, o acgo inoxidavel AlSI-304 18/10 é um material de alta qualidade, amplamente utilizado em
cozinhas profissionais pela sua excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade e facilidade de

limpeza.

E possivel adicionar prateleirasinter médias?

A descricdo indica a possibilidade de incorporar uma prateleira intermédia adicional como
opgéo, aumentando a capacidade de arrumagao.



