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Bancada Central Inox 600x600mm Desmontada para Preparacao

Informacoes do Produto

SKU: EX19012801 Modelo: MCD-66

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo MCD-66

Largura Mesa L600



Largura (mm) 600-1000 mm
Posicéo Central

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, com 600x600x850mm. Fornecida
desmontada para facil montagem e transporte, ideal para preparacdo em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta bancada central em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com 600x600x850mm, oferece uma
superficie de trabalho robusta e higiénica, ideal para qualquer area de preparacao profissional.
Fornecida desmontada, a sua estrutura garante estabilidade e facil montagem por aparafusamento.

Bancada Central Desmontada MCD-66 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (L x Px A) 600 x 600 x 850 mm

Bancada Arestas frontais e arredondadas de 50 mm

Omegas longitudinais na bancada, chassi para

Refor cos -

estabilidade
Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Prateleira Inferior Com reforco central

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem

aparafusamento

AplicacOes Profissionais



Esta bancada é essencial para qualquer area de preparacdo em cozinhas profissionais, oferecendo
uma superficie de trabalho robusta e higiénica. E ideal para:

e Restaurantes de cozinha tradicional ou moderna

Snack-bares e hamburgarias com espaco limitado

Pastelarias e padarias para preparagcédo de massas e doces

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

Roulotes e food trucks que necessitem de uma superficie de apoio central

Pizzarias e churrasqueiras para preparacao de ingredientes

Bancada Central Inox — Principais Vantagens

Construcao integral em aco inoxidavel AlSI-304 para maxima higiene e durabilidade.

Design desmontavel que facilita o transporte, armazenamento e montagem rapida no local.

Estrutura robusta com dmegas de reforco e chassi para estabilidade superior durante o uso
intensivo.

Pernas ajustaveis em altura para adaptacdo a diferentes pisos e necessidades ergonémicas.

Prateleira inferior com reforco central para arrumacéao adicional e otimizacao do espaco.

Arestas arredondadas de 50 mm para maior seguranca e facilidade de limpeza.
Qual o material de construcao desta bancada?

A bancada é construida em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garantindo elevada resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essencial em ambientes profissionais.

Como éfeita a montagem da bancada?

Esta bancada é fornecida desmontada e a sua montagem € simples e rapida, realizada por
aparafusamento, resultando numa estrutura solida e robusta.

As pernas da bancada sdo ajustaveis?

Sim, a bancada inclui pernas em ago inoxidavel que séo ajustaveis em altura, permitindo nivelar

a superficie de trabalho em pisos irregulares e adaptar a ergonomia do utilizador.

Esta bancada é adequada par a cozinhas com espaco limitado?

Com dimensdes de 600x600mm, esta bancada central € compacta e eficiente, sendo uma
excelente solugédo para cozinhas profissionais, snack-bares ou roulotes onde o espaco é um
fator critico.



Existe uma prateleirainferior para arrumacao?

Sim, a bancada inclui uma prateleira inferior com reforco central, proporcionando espaco
adicional para arrumacdo de utensilios, equipamentos ou ingredientes, mantendo a area de

trabalho organizada.



