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Bancada Central de Preparacdo em Aco Inoxidavel 800x600mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19012802 Modelo: MCD-86

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo MCD-86

Largura Mesa L600



Largura (mm) 600-1000 mm
Posicéo Central

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central de preparacdo em aco inoxidavel AISI-304, 800x600x850mm.
Robusta, higiénica e fornecida desmontada para facil montagem em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta bancada central de preparacéo, construida em aco inoxidavel AlSI-304, oferece uma superficie
robusta e higiénica para operacdes de manuseamento de alimentos em cozinhas profissionais.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (L x Px A) 800 x 600 x 850 mm

Refor cos Omegas longitudinais e chassi
Arestas Frontais e arredondadas de 50 mm

Fornecida desmontada — montagem facil por

Montagem
aparafusamento
Pernas Ajustaveis em altura, em acgo inoxidavel
Prateleira Inferior Com reforco central
Prateleira I ntermédia Opcional

Acessorios Opcionais Gavetas e prateleiras de mesa com luz ou luz e calor



AplicacOes Profissionais

Esta bancada central é ideal para otimizar o espaco de trabalho em cozinhas de restaurantes de
bairro, snack-bares, pastelarias com confecéo, cantinas escolares e empresariais, churrasqueiras,
marisqueiras e hotéis. A sua profundidade de 600mm torna-a adequada para espacos onde a Linha
600 é a mais eficiente, permitindo a preparacao de alimentos e o apoio a diversas tarefas culinarias
com acesso por todos os lados.

Bancada Central — Principais Vantagens

e Higiene e Durabilidade: Construcéo integral em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, garantindo
resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza.

e Estabilidade Reforcada: Equipada com dmegas de reforco longitudinais e um chassi robusto
para uma excelente estabilidade durante o uso intensivo.

e Flexibilidade de Uso: Pernas ajustaveis em altura e possibilidade de adicionar prateleiras
intermédias e gavetas, adaptando-se as necessidades especificas da sua cozinha.

e Otimizacdo do Espaco: O design central permite o acesso de varios lados, melhorando o
fluxo de trabalho e a eficiéncia na area de preparacao.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, 0 seu sistema de estrutura permite uma
montagem rapida e facil, otimizando custos de transporte e armazenamento.

Qual a vantagem de uma bancada central?

Uma bancada central permite o acesso de varios lados, otimizando o fluxo de trabalho e a

colaboracéo entre a equipa na area de preparacao da cozinha.

O aco inoxidavel AlSI-304 é adequado par a contacto com alimentos?

Sim, o aco inoxidavel AISI-304 18/10 é um material de grau alimentar, altamente resistente a
corroséo e facil de limpar, sendo ideal para ambientes de preparacdo de alimentos.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

Esta bancada € fornecida desmontada, com um sistema de montagem féacil por
aparafusamento, o que facilita o transporte e a instalacao no local.

Posso ajustar a altura da bancada?

Sim, as pernas da bancada sdo ajustaveis em altura, permitindo adaptar a superficie de
trabalho as necessidades ergonémicas do utilizador.



E possivel adicionar acessorios como gavetas?

Sim, existem acessoérios opcionais disponiveis, como gavetas e prateleiras intermédias, para
aumentar a funcionalidade e arrumacao da bancada.



