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Bancada Central Inox 2200x600mm Linha 600 Desmontada

Informacoes do Produto

SKU: EX19066608 Modelo: MCD-226

Marca: EDENOX EAN: 8434630021913

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021913

Modelo MCD-226



Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm
Posicéo Central
Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AISI-304 de 2200x600x850mm, ideal para areas de

preparacéo. Fornecida desmontada para montagem facil e rapida.

Descricao Completa

Esta bancada central de 2200x600x850mm, construida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, oferece
uma superficie de trabalho robusta e higiénica para cozinhas profissionais. E fornecida desmontada,

com montagem facil por aparafusamento.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (L x P x A) 2200 x 600 x 850 mm
Profundidade Linha 600

Reforco Omegas longitudinais e chassi
Arestas Frontais e arredondadas de 50 mm

Fornecida desmontada — montagem facil por
Estrutura
aparafusamento

Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Prateleira Inferior com reforco central



AplicacOes Profissionais

Esta bancada central € uma solucdo versatii para diversas éareas de preparacdo em
estabelecimentos como:

Cozinhas de restaurantes de bairro e cozinha tradicional portuguesa

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

Hamburgarias, snack-bares e pastelarias com confecéo

Hotéis e servigos de catering para eventos

Areas de preparagdo em churrasqueiras e marisqueiras

Bancada Central Inox — Principais Vantagens

Durabilidade: Construcdo em ago inoxidavel AlSI-304 18/10 para longa vida Util e resisténcia
a corrosao em ambientes exigentes.

Higiene: Superficie lisa e acabamento acetinado que facilitam a limpeza e manutencéo,
essenciais para a seguranca alimentar.

Estabilidade: Equipada com 6émegas de reforco longitudinais e um chassi robusto que
garantem uma superficie de trabalho firme e segura.

Flexibilidade: Pernas em aco inoxidavel ajustaveis em altura permitem adaptar a bancada a
diferentes pisos e necessidades ergonomicas.

Otimizacdo de Espaco: Fornecida desmontada, otimiza o transporte e armazenamento,
sendo montada com facilidade e rapidez no local de instalagéo.

Qual o material de construcao desta bancada?

Esta bancada é construida em ago inoxidavel AlSI-304 18/10, garantindo elevada resisténcia a
corrosao e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

A bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e armazenamento. O seu
sistema de estrutura permite uma montagem facil e rapida por aparafusamento.

Quais as dimensdes exatas desta bancada central ?

As dimensdes da bancada sdo 2200 mm de comprimento, 600 mm de profundidade e 850 mm

de altura, com pernas ajustaveis para adaptacédo ao piso.
I)

Esta bancada inclui prateleiras?



Sim, a bancada inclui uma prateleira inferior com reforgo central, ideal para arrumacao adicional

de utensilios ou ingredientes.

Para quetipo de estabelecimentos é esta bancada mais adequada?

Esta bancada é ideal para cozinhas de restaurantes, cantinas, pastelarias, hamburgarias e
qualquer area de preparacédo profissional que necessite de uma superficie de trabalho robusta e
higiénica.



