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Bancada Central Inox Desmontável 1700x600mm para Preparação

Informacoes do Produto

SKU: EX19066543 Modelo: MCD-176

Marca: EDENOX EAN: 8434630021852

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

EAN 8434630021852

Modelo MCD-176



Largura Mesa L600

Largura (mm) mais de 1500 mm

Posição Central

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aço inoxidável AISI-304, 1700x600x850 mm, fornecida

desmontada para fácil transporte e montagem. Ideal para preparação em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta bancada central em aço inoxidável AISI-304, com 1700x600x850 mm, é fornecida desmontada

para otimizar transporte e armazenamento, garantindo uma montagem fácil e uma estrutura robusta

para uso profissional.

bancada central inox — Características Técnicas

Material Aço inoxidável AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Comprimento 1700 mm

Profundidade 600 mm

Altura 850 mm

Tipo de Montagem
Fornecida desmontada — montagem fácil por

aparafusamento

Reforço Ómegas longitudinais e chassi

Arestas Frontais arredondadas de 50 mm



Pernas Aço inoxidável, ajustáveis em altura

Prateleira Inferior Sim, com reforço central

Prateleira Intermédia Opcional

Acessórios Opcionais Gavetas, prateleiras com luz ou luz e calor

Aplicações Profissionais

Esta bancada é ideal para a preparação de alimentos em cozinhas profissionais com espaço

otimizado, como em snack-bares, hamburgarias, roulotes, food trucks, cafés com cozinha,

pastelarias, e pequenas cantinas. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-na adequada para

restaurantes de bairro e tascas que necessitam de uma superfície de trabalho central e duradoura.

Bancada Central Inox — Principais Vantagens

Construção em aço inoxidável AISI-304 para máxima durabilidade e higiene.

Design desmontável que facilita o transporte e otimiza o armazenamento, com montagem

rápida e simples.

Estrutura reforçada com ômegas e chassi, garantindo estabilidade superior para todas as

tarefas de preparação.

Pernas ajustáveis em altura para adaptação a diferentes necessidades e pisos irregulares.

Arestas frontais arredondadas de 50 mm para maior segurança e facilidade de limpeza.

Esta bancada é construída em aço inoxidável AISI-304 18/10, conhecido pela sua resistência à

corrosão e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Qual o material de construção desta bancada?

?
A bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e o armazenamento. A sua

montagem é simples e rápida, por aparafusamento.

A bancada é fornecida montada ou desmontada?

?

As dimensões desta bancada são 1700 mm de comprimento, 600 mm de profundidade e 850

mm de altura, ideal para diversas tarefas de preparação.

Quais as dimensões exatas desta bancada?

?



Sim, é possível incorporar uma prateleira intermédia adicional como opção. Existem também

acessórios opcionais como gavetas e prateleiras com luz ou luz e calor.

É possível adicionar prateleiras ou gavetas?

?

Sim, a profundidade de 600 mm (Linha 600) torna-a particularmente adequada para cozinhas

profissionais onde o espaço é um fator crítico, como em snack-bares ou roulotes.

Esta bancada é adequada para cozinhas com espaço limitado?

?


