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Frigideira A¢o Inoxidavel Tricapa 26 cm — Livre de PFAS

Informacoes do Produto

SKU: AR726400 Modelo: 726400

Marca: Arcos EAN: 8421002726408

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca Arcos

Modelo 726400

EAN 8421002726408
Diametro 21-30cm
Material Inox

Descricao Resumida

Frigideira profissional de 26 cm em aco inoxidavel tricapa, concebida para durabilidade

e distribuicéo de calor eficiente. Livre de PFAS para seguranca alimentar.

Descricao Completa

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta frigideira Samoa Inox de 26 cm da
Arcos oferece um desempenho consistente, aliando a durabilidade do aco inoxidavel tricapa a
seguranca de materiais livres de PFAS. ldeal para o dia-a-dia em estabelecimentos de

restauracdo, garante um controlo preciso da confecdo em servicos de média intensidade.

frigideira inox 26cm — Caracteristicas Técnicas

Diametro 26 cm

Material Aco Inoxidavel Tricapa
Colecéo SAMOA INOX
Libertacdo de Substancias Livre de PFAS

Aplicacdes Profissionais

Ideal para o chef de cozinha em restaurantes de dimensdo média ou para o gestor de snack-bar que
necessita de uma ferramenta fiavel para o servico continuo. A sua construg¢édo robusta suporta o uso
intensivo em estabelecimentos como pizzarias ou estabelecimentos de cozinha tradicional
portuguesa, assegurando durabilidade e um desempenho consistente na preparagédo diaria de



pratos.

Frigideira Inox 26cm — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel tricapa desta frigideira garante uma distribuicdo de calor uniforme,
prevenindo pontos de sobreaquecimento e assegurando uma confecdo homogénea dos alimentos,
essencial em cozinhas profissionais. A superficie livre de PFAS oferece uma opg&o mais segura e
saudavel para a preparacao de alimentos, alinhada com as preocupacdes atuais de seguranca
alimentar e normas como HACCP. O diametro de 26 cm € versatil para diversas preparacdes, desde
saltear vegetais a confecionar porc¢des individuais de carne ou peixe.

Perguntas Frequentes

Estafrigideira é adequada parainducéo?

A descricdo do produto ndo especifica compatibilidade com inducdo. Recomenda-se a consulta
da ficha técnica completa ou o contacto com o fabricante para confirmacéo.

Qual a principal vantagem do material tricapa?

O material tricapa assegura uma distribuicdo de calor uniforme por toda a superficie da
frigideira, minimizando o risco de sobreaquecimento localizado e promovendo uma confecéo

mais homogénea dos alimentos.

O material livre de PFAS é segur o para uso alimentar ?

Sim, a auséncia de PFAS (acido perfluorooctandico e substancias relacionadas) torna a
superficie de confecdo mais segura e saudavel, alinhada com as normas de seguranca

alimentar e as exigéncias de estabelecimentos profissionais.

Quetipo de estabelecimentos beneficiam mais desta frigideira?

Restaurantes de dimensdo média, snack-bares, hamburgarias e estabelecimentos de cozinha
tradicional portuguesa que realizam um servico continuo beneficiam da durabilidade e

desempenho desta frigideira de 26 cm.
?

Qual a durabilidade esperada deste equipamento profissional ?



Fabricada com aco inoxidavel tricapa e concebida para uso diario em cozinhas profissionais,
esta frigideira da linha Samoa Inox oferece uma elevada durabilidade, desde que sujeita a
manutencdo adequada conforme as recomendagfes do fabricante.



