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Bancada Central Inox 1100x600mm Desmontada para Preparacéo

Informacoes do Produto

SKU: EX19066538 Modelo: MCD-116

Marca: EDENOX EAN: 8434630021807

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021807

Modelo MCD-116



Largura Mesa L600

Largura (mm) 1000-1500 mm
Posicéo Central
Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, 1100x600x850 mm. Fornecida
desmontada para facil transporte e montagem, com pernas ajustaveis e prateleira

inferior.

Descricao Completa

A bancada central em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com 1100x600x850 mm, € fornecida
desmontada para otimizar transporte e armazenamento. Inclui reforcos longitudinais e pernas
ajustaveis, assegurando estabilidade e durabilidade em cozinhas profissionais.

bancada central desmontada — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (C x P x A) 1100 x 600 x 850 mm

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Design da Bancada Arestas frontais arredondadas de 50 mm
Estrutura Sélida e robusta com chassi de estabilidade
Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
PrateleiraInferior Com reforco central

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem
aparafusamento

Aplicagcbes Profissionais



Esta bancada central é ideal para otimizar o espaco de preparacdo em diversas cozinhas
profissionais. E adequada para restaurantes de bairro, tascas e tabernas que necessitam de uma
superficie robusta para o pré-preparo de alimentos. Em pastelarias e cafés com confecao, serve
como area de apoio para massas e montagens. Também € uma solugdo pratica para cantinas,
snack-bares, food trucks e roulotes, onde a durabilidade e a facilidade de limpeza sdo cruciais. A sua
versatilidade torna-a essencial em qualquer ambiente que exija uma superficie de trabalho central e

higiénica.
Bancada Central Inox — Principais Vantagens

e Construcdo Robusta: Fabricada em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garante maxima
durabilidade e resisténcia a corrosao, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

e Higiene Superior: O acabamento acetinado e a superficie lisa do ago inoxidavel facilitam a
limpeza e desinfe¢do, cumprindo os mais altos padrdes de higiene alimentar.

e Estabilidade Reforcada: Equipada com 6megas de reforco longitudinais e um chassi robusto,
oferece uma superficie de trabalho extremamente estavel, mesmo sob carga pesada.

e Otimizacdo Logistica: Fornecida desmontada, permite uma significativa economia nos custos
de transporte e armazenamento, sendo facil e rapida de montar no local.

e Ergonomia e Seguranca: As pernas ajustaveis em altura adaptam-se as necessidades do
utilizador, e as arestas frontais arredondadas de 50 mm minimizam o risco de acidentes.

Qual o material de construcao desta bancada?

A bancada é construida em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com acabamento acetinado,

garantindo elevada resisténcia e higiene para uso profissional.

Esta bancada é for necida montada ou desmontada?

E fornecida desmontada, o que facilita o transporte e armazenamento. A montagem é simples e

rapida por aparafusamento, resultando numa estrutura sélida.

Quais as dimensdes exatas da bancada?

As dimensdes da bancada sao 1100 mm de comprimento, 600 mm de profundidade e 850 mm

de altura, adequadas para a Linha 600 de cozinhas profissionais.

E possivel ajustar a altura das pernas?

Sim, as pernas séo fabricadas em aco inoxidavel e sdo ajustaveis em altura, permitindo adaptap
a bancada as necessidades ergonémicas da sua equipa.



Posso adicionar acessorios a esta bancada?

Sim, embora esta bancada inclua uma prateleira inferior com reforco, € possivel incorporar uma
prateleira intermédia adicional como opcdo. Existem também acessoérios opcionais como

gavetas.



