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Tesoura de Cozinha Forjada Aco Inoxidavel 200mm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: ARS507010 Modelo: 507010

Marca: Arcos EAN: 8421002004285

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 507010
EAN 8421002004285

Material Inox



Descricao Resumida

Tesoura de cozinha profissional forjada em aco inoxidavel de 200 mm, ideal para cortes

precisos e robustos de carnes, aves e peixe em qualquer cozinha.

Descricao Completa

Tesouras de cozinha forjadas em aco inoxidavel com 200 mm de comprimento, ideais para o
desmanche de carnes em cozinhas profissionais e domésticas. O processo de forja garante
precisdo e durabilidade, tornando estas tesouras um utensilio indispensavel para qualquer

profissional.

Tesouras de Cozinha Forjadas — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 200 mm

Material Aco Inoxidavel

Série Forged

Uso Domeéstico e Profissional
Quantidade M inima de Encomenda 6

Aplicacdes Profissionais

Ideais para o Chef de cozinha em restaurantes de carne, talhos ou unidades de processamento
alimentar que necessitam de precisdao no corte. Para o profissional de hotelaria que gere buffets ou
prepares porcdes especificas, estas tesouras garantem eficiéncia no desmanche de aves e carnes
durante o rush de servico.

Tesouras de Cozinha Forjadas — Principais Vantagens

Fabricadas pelo processo de forja em aco inoxidavel de alta qualidade, estas tesouras oferecem uma
durabilidade superior e um fio de corte excecionalmente preciso, permitindo o desmanche de carnes
de forma limpa e eficiente. As pegas em aco inoxidavel asseguram uma higiene rigorosa e uma
utilizacéo confortavel mesmo em ambientes de producao intensiva.



Perguntas Frequentes

Qual aprincipal aplicacdo destastesouras de cozinha?

Estas tesouras sdo especificamente concebidas para o desmanche de alimentos carnicos,
oferecendo preciséo e for¢a no corte.

Que material garante a durabilidade destastesouras?

Sao forjadas em aco inoxidavel de alta qualidade, um material conhecido pela sua resisténcia a
corrosao e longevidade em ambientes de cozinha exigentes.

O processo de fabrico forjado traz alguma vantagem especifica?

Sim, o processo de forja permite obter uma estrutura molecular mais densa e uniforme no

metal, resultando em maior resisténcia, dureza e precisdo no fio de corte.

Estas tesour as sdo adequadas para uso continuo em cozinhas pr ofissionais?

Sim, a sua construgdo robusta em aco inoxidavel e o design ergonémico das pegas foram
pensados para suportar o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Qual a quantidade minima de compra para este modelo?

A quantidade minima de encomenda para estas tesouras é de 6 unidades, ideal para equipar
equipas ou renovar o stock de utensilios.



