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Bancada Central Inox 1600x600mm Desmontada para Preparacéo

Informacoes do Produto

SKU: EX19005467 Modelo: MCD-166

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo MCD-166

Largura Mesa L600



Largura (mm) mais de 1500 mm
Posicéo Central

Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada central de 1600x600mm em aco inoxidavel AlSI-304, ideal para preparacao

em cozinhas profissionais. Fornecida desmontada para montagem facil e rapida.

Descricao Completa

Esta bancada central de 1600x600mm, construida em aco inoxidavel AISI-304, oferece uma
superficie de trabalho robusta e higiénica para operacdes de preparacdo em cozinhas profissionais.

bancada central desmontada — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 1600 x 600 x 850 mm

Profundidade 600 mm (Linha 600)

Arestas Frontais arredondadas de 50 mm

Reforco Omegas longitudinais e chassi

Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Prateleira Inferior com reforco central

Montagem Fornecida desmontada — montagem facil por

aparafusamento

Aplicac@es Profissionais



Esta bancada central é ideal para otimizar o fluxo de trabalho em diversas cozinhas profissionais. E
adequada para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras, marisqueiras,
pastelarias com confeccédo, cantinas escolares e empresariais, e até mesmo para cozinhas de hotéis
e servicos de catering. A sua configuracdo central permite o acesso de varios lados, tornando-a
perfeita para tarefas de preparacao intensivas que requerem colaboracdo ou mdultiplas estacdes de
trabalho.

Bancada Central — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construida em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garante resisténcia a
corrosao e longa vida util em ambientes exigentes.

e Higiene Otimizada: A superficie lisa e o acabamento acetinado facilitam a limpeza e
manutencdo, cumprindo as normas de higiene alimentar.

e Estabilidade Robusta: Equipada com dmegas de reforco longitudinais e um chassi soélido,
oferece uma base de trabalho extremamente estavel.

e Versatilidade de Utilizacdo: A prateleira inferior com refor¢co central e as pernas ajustaveis
em altura permitem adaptar a bancada as necessidades especificas de cada operacao.

e Logistica Eficiente: Fornecida desmontada, permite uma economia significativa no transporte
e armazenamento, com um sistema de montagem rapido e descomplicado.

Qual o material de construcdo desta bancada?

Esta bancada é construida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, conhecido pela sua elevada
resisténcia a corrosao e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

A bancada é fornecida desmontada, mas o0 seu sistema de estrutura permite uma montagem
facil e rapida por aparafusamento, garantindo uma estrutura solida apés a instalacao.

E possivel ajustar a altura da bancada?

Sim, as pernas da bancada sdo em aco inoxidavel e possuem ajuste de altura, permitindo

adaptar a superficie de trabalho a ergonomia desejada.

Para quetipo de operacdes é mais indicada esta bancada central ?

Esta bancada central é ideal para todas as operacfes de preparacdo de alimentos em cozinhas

t)
profissionais, como corte, montagem de pratos, ou como estacdo de apoio em linhas dé
producdo, devido ao seu acesso de 360 graus.



Quais as vantagens de uma bancada central em comparacéo com uma de parede?

Uma bancada central permite o acesso e trabalho de varios lados simultaneamente, otimizando
0 espaco e o fluxo de trabalho em cozinhas com maior volume de producdo ou que exigem
colaboracgédo entre a equipa.



