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Descascador de Batatas e Legumes, Lamina 60mm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: AR612100 Modelo: 612100

Marca: Arcos EAN: 8421002612107

Imagens do Produto

||

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 612100

EAN 8421002612107
Material Inox

Descricao Resumida



Descascador profissional com lamina de 60mm em ago inoxidavel e cabo ergonémico.
Ideal para descascar batatas e legumes de forma rapida e segura em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este descascador profissional foi concebido para otimizar a preparacdo de batatas e legumes em

cozinhas com alta cadéncia de trabalho, garantindo eficiéncia e seguranca.

Caracteristicas Técnicas

Material da Lamina Aco Inoxidavel
Comprimento da Lamina 60 mm
Cabo Ergondmico, Preto

Aplicagcbes Profissionais

s

Este descascador € uma ferramenta indispensavel na area de preparacao de qualquer cozinha
profissional. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
snack-bares, hotéis, empresas de catering e até mesmo para roulotes e food trucks que necessitem
de descascar grandes volumes de batatas e legumes de forma rapida e eficiente.

Descascador de Batatas e Legumes — Principais Vantagens

e Eficiéncia na Preparacdo: A lamina afiada de 60mm permite descascar rapidamente,
otimizando o tempo de trabalho.

e Durabilidade e Higiene: Fabricado em aco inoxidavel, garante resisténcia a corrosdo e
facilidade de limpeza, cumprindo as normas de higiene.

e Conforto e Segurancga: O cabo ergonomico preto proporciona uma pega firme e confortavel,
reduzindo a fadiga e o risco de acidentes durante o uso prolongado.

e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de legumes e frutas, tornando-o um utensilio
multifuncional na cozinha.

e Qualidade Profissional: Concebido para suportar o uso intensivo diario em ambientes de

restauracao e hotelaria.

Qual a vantagem de uma lamina de 60mm neste descascador ?



Uma lamina de 60mm oferece um equilibrio ideal entre agilidade para descascar legumes
pequenos e eficiéncia para cobrir uma area maior em batatas ou legumes de maior dimensao,
otimizando o tempo de preparacao.

Este descascador € adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o design robusto com lamina em aco inoxidavel e cabo ergondmico foi especificamente
desenvolvido para suportar o uso continuo e exigente de cozinhas profissionais, garantindo
durabilidade e conforto.

Como devo limpar e manter o descascador para garantir a sua durabilidade?

Ap0s cada utilizagéo, lave o descascador com agua morna e detergente neutro. Seque-o bem
para evitar manchas de agua e garantir a longevidade do aco inoxidavel. Pode ser lavado na
magquina de lavar louga profissional.

E seguro paralavar na maquina de lavar louca profissional ?

Sim, o descascador € fabricado com materiais resistentes que permitem a lavagem segura em
magquinas de lavar louga profissionais, facilitando a manutencdo da higiene em ambientes de

alta exigéncia.

Para quetipo de legumes e frutas é este descascador maisindicado?

E ideal para descascar batatas, cenouras, pepinos, macas e outros legumes e frutas com casca
fina ou média. A sua lamina afiada e design ergonémico tornam-no versatil para diversas
tarefas de preparacéo.



