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Bancada Mural Inox 800x800mm Desmontada para Preparacao

Informacoes do Produto

SKU: EX19076622 Modelo: MMD-88

Marca: EDENOX EAN: 8434630041508

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

EAN 8434630041508
Modelo MMD-88
Largura Mesa L800

Largura (mm) 600-1000 mm
Tipo Bancada

Descricao Resumida

Bancada mural em aco inoxidavel AlSI-304 de 800x800x850mm, ideal para preparacao
em cozinhas profissionais. Fornecida desmontada para montagem facil e rapida, com

pernas ajustaveis.

Descricao Completa

Esta bancada mural em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, com dimensées de 800x800x850mm, oferece
uma superficie de trabalho robusta e higiénica para qualquer cozinha profissional, garantindo
estabilidade e durabilidade.

bancada inox mural — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Acabamento Acetinado
Dimensdes (LxPxA) 800 x 800 x 850 mm

Fornecida desmontada — montagem facil por

Montagem

aparafusamento
Reforco Omegas longitudinais e chassi
Arestas Frontais e arredondadas de 50 mm

Pernas Ajustaveis em altura, em aco inoxidavel



Prateleira Inferior Com reforco central

AplicacOes Profissionais

Esta bancada mural é essencial para otimizar o espagco de trabalho em diversas cozinhas
profissionais. E ideal para restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias com confegéo, cantinas
escolares ou empresariais, e até mesmo food trucks ou roulotes que necessitem de uma superficie
robusta para a preparacdo de alimentos. A sua construcdo em aco inoxidavel garante a
conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar, tornando-a perfeita para qualquer
ambiente de producao alimentar.

Bancada Mural Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construida em ago inoxidavel AlISI-304 18/10 para resistir ao uso
intensivo e a corrosao.

e Estabilidade Reforcada: Omegas longitudinais € um chassi robusto garantem uma superficie
de trabalho firme e segura.

e Higiene Otimizada: O aco inoxidavel e as arestas arredondadas faciltam a limpeza e
manutencao, cumprindo 0s requisitos sanitarios.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada com um sistema que permite uma
montagem rapida e sem complicacdes.

e Adaptabilidade: Pernas ajustaveis em altura para se adaptar as necessidades ergonémicas
do utilizador e a prateleira inferior com reforgo central para arrumacao.



