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Acesso rapido
ao produto

Colher de Gelado e Sobremesa 130 mm Aço Inoxidável Monobloco

Informacoes do Produto

SKU: AR595500 Modelo: 595500

Marca: Arcos EAN: 8421002595509

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 595500

EAN 8421002595509

Material Inox



Descricao Resumida

Colher de gelado e sobremesa de 130 mm, fabricada em aço inoxidável 18/10

monobloco. Design elegante e robusto, ideal para uso profissional diário em

restaurantes e pastelarias.

Descricao Completa

Esta colher de gelado e sobremesa, com 130 mm de comprimento, é fabricada em aço inoxidável

18/10 monobloco, garantindo robustez e uma elevada resistência à corrosão para uso intensivo em

ambientes profissionais.

Características Técnicas

Tipo de Talher Colher de Gelado e Sobremesa

Material Aço Inoxidável 18/10

Construção Monobloco (uma peça)

Comprimento Total 130 mm

Coleção Lisboa

Aplicações Profissionais

Esta colher é adequada para pastelarias, cafés com serviço de sobremesas, restaurantes de cozinha

tradicional, marisqueiras, hotéis e serviços de catering, onde a durabilidade e a apresentação são

essenciais para o serviço de mesa.

Colher de Gelado e Sobremesa — Principais Vantagens

Construção monobloco para maior robustez, sem uniões que possam acumular sujidade,

facilitando a higiene.

Aço inoxidável 18/10 garante elevada resistência à corrosão, manchas e durabilidade

prolongada.

Design ergonómico e subtil, adequado para diversas decorações de mesa em ambientes

profissionais.

Fácil de limpar e totalmente apta para lavagem em máquina de lavar louça industrial.



Ideal para uso diário e intensivo, mantendo o brilho e a qualidade ao longo do tempo.

A construção monobloco confere maior robustez ao talher, eliminando pontos de união que

poderiam acumular sujidade ou enfraquecer com o tempo, o que facilita a higiene e prolonga a

vida útil da peça.

Qual a vantagem da construção monobloco?

?

Sim, o aço inoxidável 18/10 é reconhecido pela sua excelente resistência à corrosão, mesmo

em ambientes com elevada humidade ou em contacto com alimentos ácidos, garantindo a

durabilidade e o aspeto do talher.

Este talher é resistente à corrosão?

?

Sim, o aço inoxidável 18/10 é totalmente compatível com máquinas de lavar louça profissionais,

suportando ciclos de lavagem intensivos sem perder o brilho ou a integridade.

Pode ser lavado em máquina de lavar louça industrial?

?

O comprimento total da colher é de 130 mm, um tamanho ideal e versátil para o serviço de

sobremesas, gelados e outros doces em qualquer estabelecimento profissional.

Qual o comprimento desta colher?

?

Sim, a sua construção robusta, o material de alta qualidade e o design elegante tornam-na

perfeitamente adequada para o uso diário e intensivo exigido em hotéis, restaurantes e serviços

de catering.

É adequada para uso em hotelaria?

?


