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Colher de Mesa 215 mm Aco Inoxidavel 18/10 Monobloco

Informacoes do Produto

SKU: AR541600 Modelo: 541600

Marca: Arcos EAN: 8421002541605

Imagens do Produto
—..

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 541600
EAN 8421002541605

Material Inox



Descricao Resumida

Colher de mesa monobloco de 215 mm, fabricada em aco inoxidavel 18/10 com 3 mm

de espessura. Ideal para uso profissional, resistente e apta a maquina de lavar loica.

Descricao Completa

Esta colher de mesa monobloco de 215 mm é fabricada em aco inoxidavel 18/10, garantindo
durabilidade e resisténcia a corroséo para uso intensivo em ambientes profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 215 mm

Espessura 3 mm

Material Aco Inoxidavel 18/10

Tipo de Peca Monobloco (uma peca)
Resisténcia Apto a maquina de lavar loica

Aplicagcbes Profissionais

Esta colher de mesa é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, pizzarias, churrasqueiras, cafés com servico de
refeicdes, pastelarias, cantinas escolares e empresariais, bem como para o servico de catering e
hotelaria em geral.

Colher de Mesa — Principais Vantagens

e Construcdo monobloco em aco inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e robustez.

e Elevada resisténcia a corrosdo e ao desgaste, mesmo com uso intensivo e lavagens
frequentes.

e Design ergondmico e esteticamente agradavel, combinando estilos classico e minimalista.

e Facil manutencdo e higiene, sendo totalmente apta para lavagem em maquina de loica
profissional.

e Espessura de 3 mm que confere uma sensacgdo de qualidade e solidez ao manusear.



