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Cortador de Manteiga Lamina Inox Cabo Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: AR613200 Modelo: 613200

Marca: Arcos EAN: 8421002613203

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 613200

EAN 8421002613203
Material Inox

Descricao Resumida



Cortador de manteiga profissional com lamina em acgo inoxidavel e cabo em
polipropileno preto. Essencial para criar rizos e decoragbes de manteiga em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este cortador de manteiga profissional foi concebido para criar decoragfes e porgles precisas de

manteiga, essencial para o empratamento em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Material da Lamina Aco Inoxidavel
Material do Cabo Polipropileno preto
Funcéo Criacao de rizos e decoragfes de manteiga

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes de alta cozinha, hotéis com servico de pequeno-almoco buffet, pastelarias, e
catering de eventos que valorizam a apresentacdo dos pratos. Adequado para a preparacao de
porcdes individuais de manteiga em tascas, cafés com cozinha, e cantinas.

Cortador de Manteiga — Principais Vantagens

Lamina robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Cabo ergondmico em polipropileno para manuseamento seguro e confortavel.

Permite criar decoragfes uniformes e atraentes para um empratamento de exceléncia.

Ferramenta especifica para otimizar o tempo de preparacgdo e a apresentacao.

Como se limpa este cortador de manteiga?

Este cortador é facil de limpar. Pode ser lavado na maquina de lavar louga ou a mao com

detergente neutro e agua, garantindo a higiene necessaria para o uso profissional.

E adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?



Sim, a sua constru¢do robusta com lamina em acgo inoxidavel e cabo em polipropileno foi

concebida para suportar o uso diario e intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Qual aprincipal vantagem de usar um cortador especifico para manteiga?

A principal vantagem é a capacidade de criar por¢cées e decoracdes de manteiga uniformes e
esteticamente apelativas, elevando a apresentacdo dos pratos e otimizando o tempo de

preparacdo na cozinha.

Pode ser utilizado para outros alimentos além de manteiga?

Embora otimizado para manteiga, este utensilio pode ser usado com cautela para cortar queijos
macios ou outros produtos alimentares de textura semelhante, sempre com o objetivo de criar

decoracdes ou porcoes.

O cabo em polipropileno éresistente?

Sim, o polipropileno é um material conhecido pela sua resisténcia, durabilidade e facilidade de
higienizacdo, tornando-o ideal para o ambiente exigente de uma cozinha profissional.



