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Faca para Desossar 225 mm Lamina Aco Inoxidavel Cabo Ergondmico

Informacoes do Produto

SKU: AR790200 Modelo: 790200

Marca: Arcos EAN: 8421002790201

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 790200

EAN 8421002790201
Material Inox

Descricao Resumida



Faca profissional para desossar com lamina de 225 mm em aco inoxidavel e cabo

ergondémico de polipropileno. Ideal para o desmanche preciso de carnes em cozinhas.

Descricao Completa

Esta faca para desossar de 225 mm é uma ferramenta indispensavel para o desmanche preciso de
carnes em cozinhas profissionais, garantindo eficiéncia e seguranga no manuseamento diario.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento da L amina 225 mm
Material daLamina Aco Inoxidavel
Material do Cabo Polipropileno
Cor do Cabo Preto
Ergonomia Sim

Aplicacbes Profissionais

Esta faca é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que requerem precisao no desmanche

de carnes, incluindo:

e Talhos e Charcutarias
e Restaurantes de Cozinha Tradicional Portuguesa

Churrasqueiras e Marisqueiras
Cantinas (escolares, empresariais, hospitalares)

Hotelaria e Catering
Faca para Desossar — Principais Vantagens

e Precisdo no Corte: Lamina afiada e robusta para um desmanche detalhado e eficiente de
diferentes tipos de carne.

e Durabilidade: Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, resistente a corrosao e ao uso
intensivo em ambientes profissionais.

e Higiene: Materiais que facilitam a limpeza e cumprem as rigorosas normas sanitarias exigidas

em cozinhas profissionais.



e Conforto: Cabo ergondémico de polipropileno que proporciona uma pega segura e confortavel,

reduzindo a fadiga em operac¢des prolongadas.

e Seguranca: Design que oferece um manuseamento firme e controlado, minimizando riscos de

acidentes durante o trabalho.

Como devo afiar estafaca para manter a sua eficacia?

Recomenda-se o uso regular de um fuzil de afiar para manter o fio da lamina. Para uma afiagdo
mais profunda, utilize uma pedra de afiar ou um afiador profissional, sempre mantendo o angulo
correto da lamina para garantir a sua durabilidade e eficacia.

Qual a manutencéo recomendada para o cabo de polipropileno?

O cabo de polipropileno é de baixa manutencdo. Deve ser lavado com agua e detergente
neutro apos cada uso e seco imediatamente. Evite produtos abrasivos ou esfregdes metalicos
que possam danificar a superficie e comprometer a sua higiene.

Esta faca é adequada para desossar diferentestipos de carne?

Sim, esta faca é versatil e adequada para desossar aves, porco, vaca e borrego, entre outros. A
sua lamina de 225 mm permite precisdo em diferentes tamanhos e texturas de carne, tornando-

a uma ferramenta multifuncional na cozinha profissional.

Pode ser lavada na maquina de lavar louca profissional ?

Sim, a faca pode ser lavada em maquinas de lavar louca profissionais. Contudo, para prolongar
a vida util do fio da lamina e preservar a integridade do cabo, a lavagem manual com agua
morna e detergente neutro € sempre preferivel.

Qual aimportancia do cabo ergonémico para o uso profissional ?

O cabo ergondémico é crucial para reduzir a fadiga e prevenir lesGes por esforco repetitivo
durante longas horas de trabalho. Proporciona uma pega segura e confortavel, mesmo com as
maos molhadas ou engorduradas, aumentando a seguranca e a produtividade do utilizador.



