Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Placas de Cozedura Elétricas Vitroceramicas 4300W 350x600mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19001571 Modelo: PV-3560

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
Modelo PV-3560
Energia Elétrico
Largura (mm) até 600 mm
Linha 700, 900
Poténcia 4-7 kW

Descricao Resumida



Placas de cozedura elétricas vitroceramicas com 4300W de poténcia total e 2 zonas de
confecdo. Controlo de energia com 6 posi¢cdes para cozedura eficiente e manutengao

de calor.

Descricao Completa

Estas placas de cozedura elétricas vitroceramicas de 4300W oferecem uma superficie de alta

resisténcia e elevada transmissdo de calor, garantindo uma rapida subida de temperatura para
eficiéncia maxima na cozinha profissional.

placas de cozedura elétricas vitroceramico 4300W — Caracteristicas Técnicas

N° de Placas 2

Dimensdes da Placa 340 x 500 mm

Dimensdes Totais (L PA) 350 x 600 x 80 mm

Temperatura de Trabalho 180 — 230 °C

Poténcia por Placa 1 x 2500/1000 W, 1 x 1800 W

Poténcia Total 4300 W

Tensdo 400/3/N — 50/60 Hz | 230/1/N — 50/60 Hz
Material de Construcéo Aco inoxidavel AISI 304 18/10
Espessurado Vidro 4 mm

Controlo de Temperatura Regulador de energia com 6 posicdes

. Superficie facil de limpar, espatula de aco inoxidavel
Limpeza i .
incluida

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais



Este equipamento é ideal para cozinhas profissionais que procuram eficiéncia e durabilidade em
espacos otimizados. E particularmente adequado para snack-bares, roulotes, food trucks, cafés com
cozinha, pastelarias com confegcdo, e restaurantes de bairro que necessitem de um ponto de
cozedura auxiliar ou principal para pratos que exigem calor direto e controlado, como paellas, pizzas
ou outros alimentos que beneficiam de manutencédo de calor.

Placas de Cozedura Elétricas Vitroceramicas — Principais Vantagens

e Aquecimento Rapido e Eficaz: O vidro vitroceramico de alta transmisséo de calor assegura
uma subida de temperatura veloz, otimizando o tempo de confecao.

e Controlo Preciso: O regulador de energia com 6 posicdes permite um ajuste fino da
temperatura, adaptando-se a diversas necessidades culinarias.

e Durabilidade Superior: Construcao robusta em acgo inoxidavel AlSI 304 e vidro vitroceramico
de 4 mm garantem resisténcia e uma longa vida Gtil em ambientes exigentes.

e Facil Manutencéo: A superficie lisa do vidro vitroceramico € simples de limpar, e a espatula
incluida facilita a remocao de residuos, mantendo a higiene.

e Versatilidade de Utilizacdo: Adequadas tanto para cozedura direta como para a manutengéo
de calor de alimentos, tornando-as um equipamento multifuncional.

Como serealiza alimpeza destas placas?

A superficie vitroceramica é de facil limpeza. Inclui uma espatula de aco inoxidavel para
remover residuos, garantindo a higiene e manutencdo do equipamento.

Qual a poténcia e tensdo de funcionamento?

A poténcia total é de 4300W. Pode operar em 400V trifasico (400/3/N — 50/60 Hz) ou 230V

monofasico (230/1/N — 50/60 Hz), oferecendo flexibilidade de instalacéo.

O vidro vitroceramico éresistente a choques tér micos?

Sim, o vidro vitrocerdmico de 4 mm de espessura é de alta resisténcia e foi concebido para

suportar as exigéncias de uma cozinha profissional, incluindo variacdes de temperatura.

Estas placas sdo adequadas para que tipo de estabelecimentos?

Sao ideais para snack-bares, cafés com cozinha, roulotes, food trucks e restaurantes de menor

dimenséao que necessitem de um equipamento de cozedura compacto, eficiente e versatil. ?



O quesignifica o controlo de energia com 6 posi¢des?

Permite ajustar a intensidade do calor em 6 niveis distintos, proporcionando um controlo preciso
da temperatura para diferentes tipos de confecédo e para a manutencao de alimentos.



