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Frigideira Profissional 30 cm Aco Inoxidavel Tricamada

Informacoes do Produto

SKU: AR726600 Modelo: 726600

Marca: Arcos EAN: 8421002726606

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 726600



EAN 8421002726606
Diametro 21-30 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Frigideira profissional de 30 cm em aco inoxidavel tricamada, assegura distribuicdo de

calor uniforme e durabilidade para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta frigideira profissional de 30 cm, fabricada em aco inoxidavel com estrutura tricamada, oferece
distribuicéo de calor uniforme e é ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 30 cm

Material Aco Inoxidavel

Construcéo Tricamada (base e laterais)
Livrede PFAS Sim

Uso Recomendado Cozinha profissional

AplicacOes Profissionais

Esta frigideira € uma ferramenta essencial para a confecéo diaria em diversos ambientes de cozinha
profissional, incluindo restaurantes de bairro, tascas, snack-bares, cantinas empresariais e
hospitalares, e estabelecimentos de catering que exigem durabilidade e desempenho consistente na

confecdo de pratos variados.
Frigideira Profissional — Principais Vantagens

e Distribuicao de Calor Otimizada: A construcao tricamada garante um aquecimento rapido e
uniforme, evitando pontos quentes e assegurando uma confegdo consistente.



e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, resiste ao uso

intensivo e a corrosao, prolongando a vida Gtil do equipamento.

e Higiene e Seguranca Alimentar: O material liso e ndo poroso facilita a limpeza e impede a

acumulacao de residuos, sendo também livre de PFAS para uma confecao mais segura.

e Versatilidade na Cozinha: Adequada para uma vasta gama de técnicas culinarias, desde

saltear e fritar a brasear, adaptando-se a diversas ementas.

e Controlo Preciso: Permite um controlo eficaz da temperatura, crucial para resultados

culinérios de exceléncia em ambientes profissionais.

Qual a vantagem da construcéo tricamada nesta frigideira?

A construcao tricamada (ago inoxidavel, aluminio, aco inoxidavel) permite uma distribuicdo de
calor mais rapida e uniforme por toda a superficie da frigideira, otimizando a confecédo e
reduzindo o risco de alimentos queimados.

Estafrigideira pode ser utilizada em todos os tipos de fogéo?

Sim, sendo de aco inoxidavel, esta frigideira € compativel com a maioria das fontes de calor,
incluindo fogdes a gas, elétricos, vitroceramicos e de inducdo, garantindo versatilidade na sua
cozinha.

Como devo limpar e manter estafrigideira para prolongar a sua vida util?

Para manter a frigideira em étimas condicdes, lave-a com agua morna e detergente suave apos
cada uso. Evite esfregdes abrasivos que possam riscar a superficie. Seque-a completamente
para prevenir manchas de agua.

Estafrigideira é segura para a saude, sem substancias nocivas?

Sim, esta frigideira ¢é fabricada sem PFAS (substancias perfluoroalquiladas e
polifluoroalquiladas), garantindo uma confegdo mais segura e saudavel para os seus clientes e
equipa.

Qual o diédmetro Util para a area de confecdo?

O diametro de 30 cm refere-se a parte superior da frigideira. A area til de confecdo na base
sera ligeiramente inferior, mas suficiente para preparar porcdes generosas de alimentos. ?



