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Facas de Sobremesa Aco Inoxidavel 18/10, Monobloco, Conjunto 3

Pegas
Informacoes do Produto
SKU: AR574900 Modelo: 574900
Marca: Arcos EAN: 8421002574900

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos



Modelo 574900
EAN 8421002574900

Material Inox

Descricao Resumida

Conjunto de 3 facas de sobremesa monobloco em aco inoxidavel 18/10, com 205 mm

de comprimento. Resistentes a corroséo e lava-louca, ideais para uso profissional.

Descricao Completa

Eleve a apresentagcédo das suas sobremesas com este conjunto de 3 facas de sobremesa da
série Toscana, concebidas em aco inoxidavel 18/10 de peca unica para durabilidade e
elegancia. O acabamento polido e a robustez do material garantem um desempenho superior

em qualquer servico.

facas de sobremesa — Caracteristicas Técnicas

Colecdo Toscana

Aco Inoxidavel Martensitico (Ilamina), Aco Inoxidavel

Material
18/10 (restante)
Tipo de Construcéo Monobloco (peca Unica)
Comprimento da Lamina 205 mm
Quantidade Minima de Encomenda 4 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de pastelaria que procura sofisticacdo ou o gestor de restaurante que valoriza a
apresentacdo em estabelecimentos de gama média. Estas facas de sobremesa complementam
qualquer ementa, desde classicos portugueses a criacdes de autor, assegurando um toque de

elegéancia no final de cada refeicao.



Facas de Sobremesa - Principais Vantagens

A construcdo monobloco em ac¢o inox martensitico com alto teor de crémio garante excelente
resisténcia a corrosdo e seguranca na maquina de lavar loica. O design sofisticado do cabo, com
variacdo de espessura e um traco final inclinado, confere uma pegada confortavel e um visual
distinto. O processo de perlado na serra assegura um poder de corte superior, diferenciando estas

facas de alternativas genéricas no mercado.

Perguntas Frequentes

Qual o material principal destas facas de sobremesa?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel martensitico, enquanto o restante da faca utiliza aco
inoxidavel 18/10, ambos de alta qualidade para garantir durabilidade e resisténcia a corrosao.

Estas facas so adequadas para uso profissional intensivo?

Sim, a construcdo monobloco e a qualidade dos acos utilizados conferem a estas facas uma
solidez e resisténcia notaveis, ideais para o uso continuo em cozinhas profissionais e

restaurantes.

O design destas facas per mite uma boa pega?

Com certeza. O cabo apresenta um design sofisticado com uma marcada variacdo de
espessura e um traco final inclinado, proporcionando uma pegada ergonémica e segura.

Qual a principal vantagem do acabamento monobloco?

O acabamento monobloco garante maior robustez, higiene (sem fendas para acumular
sujidade) e um poder de corte superior, pois a lamina é trabalhada em peca Unica com um
acabamento de perlado na serra.

Posso lavar estas facas na maquina de lavar loica?

Sim, o0 aco inoxidavel utilizado, incluindo o martensitico com alto teor de crémio, possui um bom

comportamento perante a corrosdo e € seguro para utilizacdo em maquinas de lavar loica

profissionais.



