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Placa de Inducdo Encastravel Wok 5000W Trifasica

Informacoes do Produto

SKU: EX19047984 Modelo: IWE-50

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca EDENOX
Modelo IWE-50

Energia Elétrico



Instalacé&o De Bancada

Linha 700, 900
Poténcia 4-7 kW
Tenséo 400V Trifasico
Tipo Wok

Descricao Resumida

Placa de inducao encastravel de 5000W para wok, ideal para cozinhas profissionais.

Oferece aquecimento rapido, 19 niveis de poténcia e construcéo robusta em ago inox.

Descricao Completa

Esta placa de inducdo encastravel de 5000W foi projetada para uso intensivo em cozinhas
profissionais, oferecendo aquecimento rapido e preciso para preparacfes tipo wok com maxima

eficiéncia energética.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia 5000 W

Tenséo 400V Trifasica (3/N) — 50/60 Hz
Tipo de Recipiente Wok

Diametro do Cristal @ 311 mm

Intervalo de Temperatura 50-240 °C

Niveis de Poténcia 19

Dimensdes Externas (L x P x A) 400 x 400 x 212 mm
Dimensdesde Encastre (L x P) 375 x 375 mm

Material da Estrutura Aco inoxidavel AlSI-304



Material do Cristal Ceramica (fabricacao suica)

Controlo Eletrénico ON/OFF e rotativo de poténcia
Funcdes Adicionais Manter quente / Aquecer
Manutencdo Filtros de ventilacdo extraiveis

Aplicacbes Profissionais

Esta placa de inducdo wok de alta poténcia é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos,

incluindo restaurantes asiaticos, churrasqueiras com seccao de salteados, food trucks especializados

em cozinha de fusdo, cantinas empresariais com ementas variadas e hotéis que oferecem

showcooking ou buffets interativos. A sua capacidade de encastre permite uma integracao perfeita

em bancadas de preparacao.

Placa de Inducdo Wok — Principais Vantagens

Aquecimento extremamente rapido e eficiente, otimizando os tempos de confecao.

Controlo preciso da temperatura com 19 niveis de poténcia para resultados consistentes.
Construcao robusta em aco inoxidavel AlSI-304, garantindo durabilidade e resisténcia.

Cristal ceramico de fabricacéo suica, resistente e facil de limpar.

Multiplos sistemas de seguranca, incluindo detecdo de recipiente e protegdo contra
sobreaquecimento.

Filtros de ventilacéo de facil extracao, simplificando a manutencéo e prolongando a vida Gtil do
equipamento.

Design encastravel que otimiza o espaco de trabalho na cozinha.

Como seinstala esta placa de indugdo?

Esta placa é encastravel e requer um recorte de 375 x 375 mm na bancada. A ligacao elétrica é

trifasica (400V), sendo essencial que a instalacéo seja realizada por um técnico qualificado para

garantir a seguranga e o correto funcionamento.

Quetipo de panelas sdo compativeis com esta placa?

A placa de inducdo funciona exclusivamente com utensilios de cozinha com fundo

ferromagnético. Para o modelo wok, é fornecido um recipiente perfeitamente adaptavel %

superficie concava do cristal.



Qual a principal vantagem de uma placa de inducéo wok?

A inducédo wok oferece aquecimento instantdneo e uniforme em toda a superficie do recipiente,
ideal para salteados rapidos e eficientes. A sua alta poténcia e controlo preciso garantem
resultados culinarios superiores e maior poupanca energética.

E segura para uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, esta placa incorpora multiplos sistemas de seguranca, como detec¢do de tempo excessivo,
desligamento automatico sem recipiente, detecdo de pequenos objetos e protecado contra
sobreaquecimento, garantindo um funcionamento seguro e fiavel em ambientes de alta

exigéncia.

Como serealiza a limpeza e manutencdo deste equipamento?

A superficie de cristal ceramico é facil de limpar com um pano humido apés cada uso. Os filtros
de ventilacéo séo de facil extracdo, permitindo uma limpeza regular para manter o desempenho
ideal do equipamento e prevenir acumulac¢éo de gordura.



