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Acesso rapido
ao produto

Placa de Indução Encastrável 2000W para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: EX19001561 Modelo: IE-20

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo IE-20

Energia Elétrico

Instalação De Bancada

Linha 700, 900

Potência Até 3 kW

Descricao Resumida



Placa de indução encastrável de 2000W com 9 níveis de potência e controlo de

temperatura de 60-220°C. Construção em aço inox e cristal cerâmico, ideal para

espaços compactos.

Descricao Completa

Esta placa de indução encastrável de 2000W foi concebida para integração em bancadas de

trabalho, oferecendo uma solução de confeção eficiente e compacta para espaços profissionais.

placa de indução encastrável 2000W — Características Técnicas

Potência 2000 W

Tensão 230/1/N - 50 Hz

Dimensões (LPA) 360 x 380 x 100 mm

Dimensões de Encastre (LP) 325 x 350 mm

Material de Construção Aço inoxidável AISI-304

Superfície de Cozedura Cristal cerâmico suíço (360 x 380 x 4 mm)

Diâmetro Mín./Máx. Recipiente 120 – 260 mm

Intervalo de Temperatura 60 – 220 °C

Níveis de Potência 9

Controlo
Botão eletrónico ON/OFF, botão rotativo, seletor de

manter/aquecer

Segurança

Duplo sistema de ligação, detector de tempo

excessivo, desligamento automático sem recipiente,

detector de material compatível, detector de

pequenos objetos, proteção contra sobreaquecimento

Manutenção Filtros de ventilação de fácil extração



Aplicações Profissionais

Ideal para snack-bares, roulotes, food trucks, e cozinhas de apoio em pastelarias ou cafés com

serviço de refeições rápidas. Perfeita para show cooking em eventos ou como complemento em

cozinhas de hotelaria e restauração com espaço limitado.

Placa de Indução Encastrável — Principais Vantagens

Eficiência energética e aquecimento rápido.

Controlo preciso da temperatura com 9 níveis de potência.

Segurança avançada com múltiplos sistemas de proteção.

Construção robusta em aço inoxidável AISI-304 e cristal cerâmico suíço.

Fácil limpeza e manutenção, com filtros de ventilação extraíveis.

Esta placa é compatível com recipientes de fundo ferromagnético, como panelas e frigideiras de

ferro fundido, aço inoxidável com base magnética ou esmaltadas, com diâmetros entre 120 mm

e 260 mm.

Que tipo de recipientes são compatíveis com esta placa de indução?

?

A placa requer um nicho de encastre de 325 x 350 mm na bancada. A ligação elétrica é de

230V monofásica. Recomenda-se que a instalação seja feita por um técnico qualificado para

garantir a segurança e o correto funcionamento.

Como é realizada a instalação desta placa encastrável?

?

A indução oferece aquecimento extremamente rápido e preciso, com controlo instantâneo da

temperatura. É mais eficiente energeticamente, pois o calor é gerado diretamente no recipiente,

e a superfície da placa permanece relativamente fria, aumentando a segurança e facilitando a

limpeza.

Quais as principais vantagens da indução em comparação com outras tecnologias de confeção?

?

A superfície de cristal cerâmico deve ser limpa com um pano húmido e detergente suave após

cada utilização, uma vez que não aquece diretamente. Os filtros de ventilação são de fácil

extração, permitindo uma limpeza regular para manter o desempenho do equipamento.

Como se efetua a limpeza e manutenção desta placa de indução?

?



Sim, integra múltiplos sistemas de segurança, incluindo duplo sistema de ligação, detector de

tempo excessivo, desligamento automático sem recipiente, detector de material compatível e de

pequenos objetos, e proteção contra sobreaquecimento com aviso sonoro.

Esta placa de indução possui sistemas de segurança para uso profissional?

?


