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Faca de Fiambre Profissional 360 mm - Lamina Aco Inoxidavel NITRUM

Informacoes do Produto

SKU: AR242900 Modelo: 242900

Marca: Arcos EAN: 8421002242908

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 242900
EAN 8421002242908

Material Inox



Descricao Resumida

Faca de fiambre profissional com lamina de 360 mm em ago inoxidavel NITRUM para
cortes finos e precisos. Punho ergonémico e antiderrapante para seguranca e conforto

no uso diario.

Descricao Completa

Esta faca de fiambre profissional de 360 mm foi desenvolvida para cortes precisos e finos em
charcutaria, essencial para a preparacéo de pratos e tAbuas em cozinhas profissionais. A sua lamina
em aco inoxidavel NITRUM garante durabilidade e um desempenho superior, facilitando o trabalho

diario.
Caracteristicas Técnicas

Material daLamina Aco Inoxidavel NITRUM

Comprimento da La&mina 360 mm

Polipropileno (PP) com revestimento de borracha

Material do Punho _
especial

Ergondmico, antiderrapante, ndo higroscopico,
Caracteristicasdo Punho resistente a altas temperaturas, identificadores de cor
para controlo higiénico-sanitario

Aplicacbes Profissionais

Esta faca é indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija um corte preciso de fiambre e
outros enchidos. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, charcutarias, hotéis,
servigos de catering, cantinas e até mesmo em snack-bares e pastelarias com servigo de refeices
que valorizam a apresentacao e a qualidade dos seus produtos.

Faca de Fiambre — Principais Vantagens

e **Corte Preciso e Uniforme:** A lamina de 360 mm em aco NITRUM permite fatiar fambre de

forma fina e consistente.
e **Durabilidade Superior:** O aco inoxidavel NITRUM confere a lamina uma resisténcia

excecional e um fio duradouro.



e **Conforto e Seguranca:** O punho ergonémico e antiderrapante garante uma pega firme e
confortavel, mesmo em uso prolongado.

e **Higiene Reforcada:** Os identificadores de cor no punho auxiliam no controlo higiénico-
sanitario, prevenindo a contaminagao cruzada.

e **Resisténcia e Facil Manutencdo:** Material ndo higroscopico e resistente a altas
temperaturas, facilitando a limpeza e desinfecéo.

Qual adurabilidade dalamina em aco NI TRUM ?
A lamina em aco inoxidavel NITRUM é formulada para oferecer alta resisténcia a corrosdo e um

fio de corte prolongado, garantindo uma durabilidade superior em ambientes de cozinha
profissional.

Como posso garantir a higiene desta faca?

O punho é ndo higroscopico e resistente a altas temperaturas, faciltando a lavagem e
desinfecao. Além disso, os identificadores de cor permitem associar a faca a um tipo especifico

de alimento, prevenindo a contaminagéo cruzada.

E adequada para cortar outrostipos de char cutaria?

Sim, embora seja otimizada para fiambre, a sua lamina longa e fina é eficaz para fatiar outros
tipos de charcutaria e carnes frias que exijam um corte delicado e preciso.

Quais as vantagens do punho ergonoémico e antiderrapante?

O design ergonémico reduz a fadiga durante o uso prolongado, enquanto o revestimento de
borracha especial proporciona uma aderéncia segura, minimizando o risco de acidentes em
ambientes de trabalho humidos ou oleosos.

Posso afiar alamina desta faca?

Sim, a lamina em aco NITRUM pode ser afiada com os métodos e ferramentas habituais para
facas profissionais, como fuzis de afiar ou pedras de afiar, para manter o seu desempenho de

corte ideal.
?



