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Tesoura de Cozinha Profissional 200mm Aco Inoxidavel Cabo Preto

Informacoes do Produto

SKU: AR185301 Modelo: 185301

Marca: Arcos EAN: 8421002185311

Imagens do Produto
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Marca Arcos
Modelo 185301
EAN 8421002185311

Cor Preto



Material Inox

Descricao Resumida

Tesoura de cozinha profissional de 200mm com laminas em aco inoxidavel e cabo em

polipropileno preto, ideal para corte potente de carnes e legumes em cozinhas.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional de 200mm, com laminas em aco inoxidavel e cabo em
polipropileno, foi concebida para oferecer um corte preciso e potente em diversas tarefas na cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 200 mm

Material da Lamina Aco Inoxidavel

Material do Cabo Polipropileno

Cor do Cabo Preto

Aplicacao Corte de carnes e legumes

Aplicac@es Profissionais

Ideal para diversas operagbes em cozinhas profissionais, incluindo restaurantes de cozinha
tradicional, churrasqueiras, talhos, cantinas escolares e empresariais, e estabelecimentos de
catering. Permite o corte eficiente de carnes, aves, peixes e legumes, facilitando a preparacdo de
ingredientes para ementas variadas.

Tesoura de Cozinha — Principais Vantagens

e **Corte Potente:** O eixo de giro afastado dos cabos maximiza a forca de corte, ideal para
tarefas exigentes como cortar tecidos de carne ou 0Ss0S pequenos.
e **Durabilidade:** Laminas em aco inoxidavel garantem resisténcia a corroséo e uma longa

vida Util, mesmo com uso intensivo.



e **Higiene:** Materiais de facil limpeza e manutencéo, essenciais para cumprir 0S rigorosos
padrbes de higiene em ambientes de producao alimentar.

o **\/ersatilidade:** Adequada para cortar uma vasta gama de alimentos, desde carnes a
vegetais, otimizando a eficiéncia na cozinha.

e **Conforto:** Cabo ergondémico em polipropileno que proporciona uma aderéncia segura e
confortavel, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

Qual a principal vantagem do eixo de giro afastado?

O eixo de giro afastado dos cabos aumenta a alavancagem, proporcionando uma maior forca
de corte com menos esforgo, ideal para cortar alimentos mais resistentes como 0SS0S

pequenos ou cartilagens.

Esta tesoura € adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o design robusto com laminas em aco inoxidavel e cabo resistente em polipropileno torna-

a ideal para o uso diario e intensivo exigido em ambientes de cozinha profissional.

Como devo proceder alimpeza e manutengao da tesoura?

Y

Recomenda-se lavar a tesoura a mdo com agua morna e detergente neutro apds cada
utilizacéo, secando-a de imediato para evitar a formacao de manchas e prolongar a vida til do

aco inoxidavel.

Pode ser utilizada para cortar 0ssos de aves?

Sim, a sua construcdo robusta e o design que maximiza a forca de corte permitem que seja
utilizada para cortar 0ssos pequenos de aves, como frango ou pato, facilitando a preparacéo.

O cabo em polipropileno ofer ece boa ader éncia?

Sim, o polipropileno € um material conhecido pela sua resisténcia e capacidade de proporcionar
uma aderéncia segura e confortavel, mesmo em ambientes himidos ou com as maos
molhadas, crucial para a seguranc¢a na cozinha.



