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Faca Desossar 150 mm Lamina Aco Inoxidavel Nitrum Profissional

Informacoes do Produto

SKU: AR242300 Modelo: 242300

Marca: Arcos EAN: 8421002242304

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 242300
EAN 8421002242304

Material Inox



Descricao Resumida

Faca de desossar profissional com lamina de 150 mm em aco inoxidavel Nitrum. Cabo

ergonomico de polipropileno e borracha, antiderrapante e resistente para uso intensivo.

Descricao Completa

Esta faca de desossar profissional, com lamina de 150 mm em ac¢o inoxidavel Nitrum de alto
desempenho, foi concebida para operacdes de corte precisas em carne e remog¢ao de 0SSsos.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento da Lamina 150 mm
Material da Lamina Aco Inoxidavel Nitrum

Polipropileno (PP) com revestimento de borracha

Material do Cabo ,
especial

Ergondmico, ndo higroscopico, resistente a altas

Caracteristicas do Cabo ]
temperaturas, antiderrapante

Aplicacdes Profissionais

Ideal para talhos, acougues, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras,
marisqueiras, cantinas e hotéis que necessitam de uma ferramenta robusta e precisa para a
preparacdo de carnes, desossar pecas e remover tenddes.

Faca Desossar — Principais Vantagens

e Lamina em aco inoxidavel Nitrum de alto desempenho para um corte preciso e duradouro.

Cabo ergonémico com nucleo de polipropileno e revestimento de borracha especial,
proporcionando conforto e seguranca.
Material do cabo néo higroscépico e antiderrapante, resistente a altas temperaturas, para

méxima higiene e durabilidade.
Sistema de identificacdo por cores (através de tampdes de polipropileno) para um controlo

higiénico-sanitario eficaz, conforme normativas europeias.

Qual adurabilidade da lamina em aco Nitrum?



A lamina em aco inoxidavel Nitrum oferece alto desempenho e durabilidade excecional,
mantendo o fio por mais tempo mesmo em uso intensivo em cozinhas profissionais.

O cabo é seguro para uso intensivo?

Sim, o cabo ergonémico com revestimento de borracha especial é antiderrapante e resistente a
altas temperaturas, garantindo uma pega firme e segura mesmo em ambientes de trabalho

exigentes.

Esta faca pode ser lavada na maquina de lavar louca?

Embora possa ser lavada na maquina, a lavagem manual com detergente neutro e secagem
imediata é recomendada para prolongar a vida util do fio e do cabo.

E adequada para cortar 0ssos grandes?

Esta faca é projetada especificamente para desossar e cortar carne junto aos 0ssos, sendo
eficaz para a maioria das operag@es de corte de 0ssos em pegas de carne.

Como contribui para a higiene na cozinha?

O sistema de identificacdo por cores nos cabos permite associar cada faca a um tipo de
alimento, prevenindo a contaminacao cruzada e assegurando um controlo higiénico-sanitario

superior.



