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Faca Salméao 305 mm Aco NITRUM Cabo Ergondmico Preto

Informacoes do Produto

SKU: AR242700 Modelo: 242700

Marca: Arcos EAN: 8421002242700

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 242700
EAN 8421002242700

Cor Preto



Descricao Resumida

Faca de salmao profissional com lamina de 305 mm em aco inoxidavel NITRUM para

cortes precisos. Cabo ergondmico em polipropileno e elastomero, antiderrapante e

higiénico.

Descricao Completa

A Faca Salmén Arcos Colour Prof, com lamina de 30 cm em Aco Inoxidavel Nitrum®, garante
cortes precisos e higiénicos. O seu cabo ergondémico com revestimento de elastomero
antiderrapante e identificacdo por cores segundo normas europeias, € ideal para cozinhas
profissionais em estabelecimentos de restauracdo e hotelaria que prezam pela eficiéncia e

controlo sanitario durante o servigo continuo.

Faca Salmén — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento da Lamina 30 cm (12")

Material da Lamina Aco Inoxidavel Nitrum®

Material do Cabo Polipropileno (PP) com revestimento de elastomero

) Ergondmico, antiderrapante, resistente a altas
Propriedades do Cabo L .
temperaturas, nédo higroscopico

Sistema de | dentificacdo Tampdes de cores em polipropileno

. Controlo higiénico-sanitario segundo normas
Normas Aplicaveis )
europeias

Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para peixarias, restaurantes de marisco e chefs que necessitam de preciséo no corte de salméo
e outros peixes. O sistema de identificagdo por cores da gama Colour Prof permite a segregacao de



alimentos, auxiliando na prevencdo de contaminacéo cruzada, essencial em estabelecimentos com
servigo continuo e rigorosas normas HACCP, como hotéis ou cantinas.

Faca Salmén Colour Prof — Principais Vantagens

O invulgar cabo ergondémico, composto por Polipropileno e elastomero, oferece uma aderéncia
segura e confortavel, mesmo em ambientes de producé&o intensiva. O aco Nitrum® garante um fio de
corte duradouro e resistente a corrosdo, enquanto os tampdes coloridos cumprem com as diretrizes
europeias de seguranca alimentar, facilitando a gestéo da higiene e a conformidade com o HACCP.

Perguntas Frequentes

Qual o material dalamina desta faca?

A lamina é fabricada em Aco Inoxidavel Nitrum®, conhecido pela sua elevada dureza,
durabilidade e resisténcia a corrosao.

O cabo desta faca é antiderrapante?

Sim, o cabo é composto por Polipropileno e um revestimento de elastdbmero especial,
conferindo-lhe propriedades antiderrapantes e um conforto superior durante o uso.

Para que servem os tampdes de cor es no cabo?

Os tampdes de cores em polipropileno permitem identificar facilmente a faca segundo o tipo de
alimento a cortar, auxiliando no cumprimento das normas de higiene e seguranca alimentar
(HACCP) e evitando a contaminagdo cruzada.

Esta faca é adequada para qual tipo de estabelecimento?

E especialmente indicada para cozinhas profissionais em restaurantes, hotéis, cantinas,
peixarias e estabelecimentos de restauracdo que manuseiam peixe e necessitam de um
utensilio higiénico, duravel e seguro.

Qual a quantidade minima de encomenda par a esta faca?

A quantidade minima de encomenda para esta faca é de 6 unidades, assegurando g
conformidade com as politicas de venda para estabelecimentos profissionais. '



