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Acesso rapido
ao produto

Tábua de Corte Profissional 377x277x15mm Fibra de Resina e Celulose

Informacoes do Produto

SKU: AR708200 Modelo: 708200

Marca: Arcos EAN: 8421002708206

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 708200

EAN 8421002708206

Cor Castanho



Material Plástico

Descricao Resumida

Tábua de corte profissional 377x277x15mm em fibra de resina e celulose. Higiénica,

durável e apta para máquina de lavar loiça, essencial para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tábua de corte profissional, fabricada em fibra de resina e celulose, oferece uma superfície

robusta e higiénica essencial para a preparação diária de alimentos em cozinhas com elevada

exigência. A sua composição garante durabilidade e resistência ao uso contínuo.

Características Técnicas

Material Fibra de resina e celulose

Comprimento 377 mm

Largura 277 mm

Espessura 15 mm

Cor Castanho

Características
Orifício para pendurar, canal para recolha de líquidos,

apta para máquina de lavar loiça

Aplicações Profissionais

Esta tábua de corte é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de

cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares, empresariais e

hospitalares. A sua robustez e facilidade de higienização tornam-na indispensável em cozinhas

profissionais de hotéis, pastelarias com confeção e serviços de catering, garantindo a segurança

alimentar na preparação de carnes, peixes, vegetais e outros alimentos.

Tábua de Corte — Principais Vantagens



Higiene Superior: Superfície não porosa que impede a proliferação de bactérias e a absorção

de odores.

Durabilidade Elevada: Resistente a cortes e deformações, garantindo uma longa vida útil

mesmo com uso intensivo.

Manutenção Simplificada: Totalmente apta para lavagem em máquina de lavar loiça,

otimizando o tempo de limpeza.

Design Funcional: Inclui um canal para recolha de líquidos e um orifício para armazenamento

prático, mantendo a área de trabalho organizada.

Segurança Alimentar: Material certificado para contacto com alimentos, contribuindo para um

ambiente de trabalho mais seguro.

Esta tábua é fabricada a partir de uma combinação de fibra de resina e celulose, materiais que

conferem elevada resistência e propriedades higiénicas.

Qual a composição desta tábua de corte?

?

Sim, esta tábua de corte é totalmente apta para lavagem em máquina de lavar loiça, facilitando

a sua higienização e manutenção diária em ambientes profissionais.

Esta tábua pode ser lavada na máquina de lavar loiça?

?

As dimensões desta tábua de corte são 377 mm de comprimento, 277 mm de largura e 15 mm

de espessura, oferecendo uma área de trabalho adequada para diversas preparações.

Quais as dimensões exatas desta tábua?

?

Sim, a tábua de corte em fibra de resina e celulose é versátil e adequada para a preparação de

diversos tipos de alimentos, incluindo carnes, peixes, vegetais e pão, garantindo a segurança

alimentar.

É adequada para todos os tipos de alimentos?

?

Ao contrário das tábuas de madeira, esta tábua de fibra de resina e celulose é não porosa, o

que a torna mais higiénica, não absorve odores nem líquidos e é mais resistente a bactérias,

além de ser apta para máquina de lavar loiça.

Como se diferencia de uma tábua de madeira?

?


