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Conjunto 2 Facas de Descascar, Lamina Inox, Cabo Ergondmico Verde

Informacoes do Produto

SKU: AR189421 Modelo: 189421

Marca: Arcos EAN: 8421002189418

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 189421

EAN 8421002189418
Cor Verde

Material Inox

Descricao Resumida



Conjunto de 2 facas de descascar da série Nova, com laminas em aco inoxidavel

NITRUM e cabos ergonémicos em polipropileno verde, para uso profissional.

Descricao Completa

Facilite a preparacdo de frutas e legumes com este par de descascadores da série Nova,
concebidos para uso diario em cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. O
aco inoxidavel NITRUM® garante um corte preciso e duradouro, enquanto os cabos
ergonomicos em polipropileno de alta resisténcia proporcionam conforto e seguranca durante

0 manuseamento.

facas descascadoras — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Colecdo Nova

Material da Lamina Aco Inoxidavel NITRUM®
Material do Cabo Polipropileno

Cor do Cabo Verde

Quantidade Minima de Pedido 12 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes de pequena e média dimenséo, snack-bares e
pastelarias que necessitam de eficiéncia na preparacdo diaria. Perfeito para o mise en place rapido
de frutas, legumes e tubérculos, garantindo um servico agil durante os periodos de maior movimento.

Porqué Escolher Este Equipamento

A série Nova oferece uma combinacdo superior de durabilidade e ergonomia. O aco NITRUM®
assegura um fio de corte excecionalmente resistente e de longa duracdo, enquanto o cabo em
polipropileno, resistente a choques e temperaturas extremas, garante uma aderéncia segura e
confortavel. A variedade de cores disponiveis permite a facil identificagdo e organizacdo em cozinhas



movimentadas.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco NI TRUM® nestes descascador es?

O aco NITRUM® proporciona uma dureza superior, 0 que se traduz numa maior resisténcia ao
desgaste e a corrosédo, garantindo um fio de corte mais duradouro e preciso.

Os cabos em polipropileno sdo adequados para uso profissional continuo?

Sim, os cabos séo fabricados em polipropileno de alta resisténcia, concebidos para suportar
choques e temperaturas extremas, garantindo durabilidade e seguranca em ambientes de
cozinha profissional.

Este conjunto de facas é apenas par a frutas e legumes?

Embora ideais para frutas, legumes e tubérculos, a qualidade do corte e a durabilidade do ago
NITRUM® permitem também o seu uso em outras tarefas de preparacéo que exijam precisao.

Qual o significado da quantidade minima de pedido de 12 unidades?

A quantidade minima de pedido de 12 unidades indica que estes descascadores sao vendidos
em lotes, sendo ideal para equipar equipas de cozinha completas ou para garantir stock em
estabelecimentos com elevado volume de preparacao.

Os descascador es da série Nova est&o disponiveis noutras cor es?

A série Nova distingue-se pela vasta gama de cores disponiveis para os cabos, permitindo a
personalizacéo e facil identificagdo em cozinhas profissionais. Consulte a nossa gama completa
para outras opcoes.



