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Tesoura de Cozinha Profissional A¢co Inoxidavel 210mm Cabo ABS Preto

Informacoes do Produto

SKU: AR185500 Modelo: 185500

Marca: Arcos EAN: 8421002185502

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 185500
EAN 8421002185502

Cor Preto



Material Inox

Descricao Resumida

Tesoura de cozinha profissional de 210mm com laminas em aco inoxidavel e cabo
ergonomico em ABS preto. Ideal para corte preciso e robusto em cozinhas de alta

producdao.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional de 210mm, fabricada em aco inoxidavel com cabo em ABS, foi

concebida para oferecer uma forca de corte superior, ideal para as exigéncias diarias de uma

cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 210 mm
Material da Lamina Aco Inoxidavel
Material do Cabo ABS

Cor do Cabo Preto

AplicacOes Profissionais

Esta tesoura € uma ferramenta indispensavel em diversas cozinhas profissionais, desde restaurantes
de cozinha tradicional portuguesa a cantinas e servicos de catering. E ideal para: cortar e separar
tecidos de carnes, aves e peixe; aparar legumes e ervas aromaticas; abrir embalagens; e outras
tarefas que exijam um corte preciso e robusto em ambientes de alta producao.

Tesoura de Cozinha — Principais Vantagens

e Corte Eficaz: O eixo de giro afastado das asas maximiza a forga de corte, permitindo um
manuseamento mais facil e eficiente de alimentos mais resistentes.
e Durabilidade: Laminas em aco inoxidavel garantem resisténcia a corrosdo e uma longa vida

atil, mesmo com uso intensivo.



e Higiene: Materiais de facil limpeza que cumprem os requisitos de higiene em cozinhas

profissionais.

e Conforto: Cabo ergonémico em ABS oferece uma pega segura e confortavel, reduzindo a

fadiga durante a utilizagédo prolongada.

e Versatilidade: Adequada para uma vasta gama de tarefas de preparacao de alimentos, desde

carnes a vegetais.

Esta tesoura € adequada para cortar 0ssos pequenos?

Sim, o design com o eixo de giro afastado das asas confere maior forca de corte, tornando-a

adequada para cortar 0ssos pequenos de aves ou peixe, bem como cartilagens.

Qual a manutencao recomendada para prolongar a vida util?

Recomenda-se lavar a tesoura ap0s cada utilizacdo com agua morna e detergente neutro,

secando-a de imediato para evitar manchas e preservar o fio das laminas.

O cabo em ABS éresistente a altas temperaturas?

O cabo em ABS é robusto e duravel para o uso em cozinha, mas ndo € projetado para
exposicdo direta a chamas ou temperaturas extremas. Deve ser utilizado em condi¢gdes normais

de preparacéo de alimentos.

Esta tesoura pode ser lavada na maquina de lavar louca industrial?

Embora o aco inoxidavel seja resistente, para preservar o fio de corte e a integridade do cabo
em ABS a longo prazo, recomenda-se a lavagem manual.

Qual o comprimento ideal para uma tesoura de cozinha profissional ?

O comprimento de 210mm é considerado ideal para uma tesoura de cozinha profissional,
oferecendo um equilibrio entre capacidade de corte e facilidade de manuseamento para
diversas tarefas.



