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Faca para Peixe 170mm Lamina Aco Inoxidavel Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR284204 Modelo: 284204

Marca: Arcos EAN: 8421002284243

Imagens do Produto
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Marca Arcos
Modelo 284204
EAN 8421002284243

Material Inox



Descricao Resumida

Faca para peixe com lamina de 170mm em aco inoxidavel Nitrum de alto desempenho.

Cabo ergonémico em polipropileno com cachas em POM, ideal para uso profissional.

Descricao Completa

Esta faca para peixe, com uma lamina de 170 mm em aco inoxidavel Nitrum, foi concebida para a
manipulacao e preparacao precisa de pescado em ambientes de cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Utensilio Faca para Peixe

Material da Lamina Aco Inoxidavel Nitrum
Comprimento da L amina 170 mm

Material do Cabo Polipropileno

Material das Cachas Polioximetileno (POM)
Resisténcia Térmica das Cachas -40°C a 150°C

Tipo de Rebites Aco Inoxidavel Machihembrado
Série Universal

Aplicacdes Profissionais

Ideal para marisqueiras, restaurantes de peixe, peixarias, hotéis e servicos de catering que exigem
precisdo no corte e filetagem de peixe. Adequada também para cozinhas profissionais em geral,
desde restaurantes de bairro a cantinas, onde a preparagdo de pescado € uma tarefa diaria.

Faca para Peixe — Principais Vantagens

e Lamina em Acgo Nitrum: Garante um corte superior, alta durabilidade e resisténcia a corroséao,
mantendo o fio por mais tempo.

e Design Ergondmico: O cabo em polipropileno oferece uma pega segura e confortavel,
essencial para longas horas de trabalho e para reduzir a fadiga.



e Cachas em POM: As cachas em Polioximetileno (POM) sé&o extremamente resistentes a
temperaturas extremas e indeformaveis, assegurando a longevidade da faca.

e Construcdo Robusta: Rebites machihembrados em aco inoxidavel conferem grande resisténcia
e estabilidade ao conjunto, garantindo a seguranga no manuseamento.

e Versatilidade: Concebida especificamente para peixe, mas robusta o suficiente para outras
tarefas de preparacéo que exijam precisao.

Qual aprincipal vantagem do aco Nitrum?

O aco inoxidavel Nitrum € um exclusivo que oferece maior dureza, poder de corte e
durabilidade do fio, além de elevada resisténcia a corrosao.

Este cabo éresistente a altastemperaturas?

Sim, as cachas do cabo sdo fabricadas em Polioximetileno (POM), material que garante
resisténcia e indeformabilidade a temperaturas extremas, de -40°C até 150°C.

A faca é adequada parafiletar peixe?

Sim, esta faca foi especificamente desenhada para manipular e preparar peixe, sendo ideal
para tarefas como filetagem e porcionamento em cozinhas profissionais.

Como devo limpar e manter esta faca?

Recomenda-se lavar a faca a médo com detergente neutro e 4gua morna imediatamente apds o

uso, secando-a bem para preservar a lamina e o cabo.

E uma faca para uso intensivo profissional ?

Sim, a série Universal é concebida para o uso diario em cozinhas profissionais, com materiais

de alta durabilidade e resisténcia para suportar as exigéncias do trabalho continuo.



