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Tesoura de Cozinha para Carne, Lamina 240mm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: AR185722 Modelo: 185722

Marca: Arcos EAN: 8421002185724

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 185722
EAN 8421002185724

Cor Preto, Vermelho



Material Inox

Descricao Resumida

Tesoura de cozinha robusta com lamina de 240mm em aco inoxidavel e cabo de

polipropileno. Ideal para corte de carne e alimentos fibrosos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

As tesouras de cozinha Prochef, com lamina de 240 mm em aco inoxidavel, oferecem forca
superior para cortar carnes e 0ssos. O eixo de rotacao posicionado longe das pegas maximiza
a alavancagem, facilitando tarefas exigentes em cozinhas profissionais durante o servi¢co

continuo.

tesouras de cozinha — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento da L&mina 240 mm

Material da Lamina Aco Inoxidavel
Material da Pega Polipropileno

Cor Preto e Vermelho
Linha Prochef
Quantidade M inima de Encomenda 12

Aplicagcbes Profissionais

Ideais para equipas de cozinha em restaurantes tradicionais, talhos e supermercados com secg¢éo de
charcutaria, estas tesouras facilitam o corte preciso de aves, carnes com 0sso e embalagens durante
a preparacdo de pratos ou o atendimento ao cliente. Adequadas também para operacfes de catering
gue necessitam de versatilidade.



Tesouras de Cozinha Profissionais — Principais Vantagens

O design ergonémico com pegas em polipropileno e a lamina robusta em aco inoxidavel de 240 mm
garantem durabilidade e precisdo. O posicionamento estratégico do eixo de rotagdo confere uma
alavancagem superior, permitindo cortar superficies resistentes e 0ssos com menor esforgo,
otimizando o tempo de trabalho em ambientes de producéo intensiva.

Perguntas Frequentes

Qual o material dalamina destas tesour as de cozinha?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta resisténcia, garantindo durabilidade e facilidade
de limpeza.

Para quetipo de cortes estas tesour as sdo mais adequadas?

Sao ideais para cortar carnes, incluindo aves e pecas com 0sso, bem como para separar
tecidos alimentares e abrir embalagens, oferecendo versatilidade em tarefas de cozinha.

Qual a vantagem do eixo de rotacdo estar longe das pegas?

Este posicionamento proporciona uma maior forca de alavancagem, permitindo realizar cortes

mais precisos e com menos esfor¢o, mesmo em materiais mais resistentes como 0ss0s.

Estas tesour as de cozinha sdo adequadas para uso intensivo em cozinhas pr ofissionais?

Sim, a construcdo com lamina em aco inoxidavel e pegas em polipropileno, aliada ao design
gue maximiza a forca, torna estas tesouras uma ferramenta robusta para o uso diario em
cozinhas de restaurantes, talhos e servicos de catering.

Quantas unidades vém numa encomenda padr &o destas tesour as?

A quantidade minima de encomenda para estas tesouras de cozinha é de 12 unidades,
garantindo que estabelecimentos com maior volume de trabalho possam adquirir um stock

adequado. 5



