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Acesso rapido
ao produto

Assadeira GN 1/1 não perfurada, alumínio com revestimento TriLax

Informacoes do Produto

SKU: RT6013.1103 Modelo: Assadeira não perfurada 1/1 GN

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Assadeira não perfurada 1/1 GN

Material Alumínio

Descricao Resumida

Assadeira GN 1/1 não perfurada em alumínio com revestimento TriLax, ideal para

assados e produtos de panificação em fornos profissionais. Dimensões 325x530 mm.



Descricao Completa

A assadeira GN 1/1 não perfurada, com 325x530 mm, é ideal para confeções precisas de

assados e produtos de panificação em cozinhas profissionais. O seu revestimento TriLax

garante antiaderência e facilita a limpeza, otimizando o fluxo de trabalho em momentos de

maior exigência.

assadeira GN 1/1 — Características Técnicas

Dimensão 1/1 GN (325x530 mm)

Material Alumínio com revestimento TriLax

Tipo Não perfurada

Aplicações Profissionais

Ideal para chefs de pastelarias que procuram consistência na confeção de bolos e pães, e para

gestores de restaurantes que necessitam de tabuleiros robustos para assados de carne e peixe. A

sua superfície lisa também se adequa a serviços de catering e buffets que exigem apresentação

impecável e preparação eficiente.

Assadeira GN 1/1 — Principais Vantagens

O revestimento TriLax assegura que os alimentos não adiram, facilitando a desmoldagem e

reduzindo o tempo de limpeza pós-serviço. A construção em alumínio garante uma distribuição

uniforme de calor, essencial para a confeção homogénea de produtos de panificação e assados,

contribuindo para a qualidade final dos pratos servidos.

Perguntas Frequentes

A assadeira tem as dimensões padrão 1/1 GN, que correspondem a 325x530 mm.

Qual a dimensão exata desta assadeira GN?

?
Que tipo de alimentos posso confecionar nesta assadeira?

?



Esta assadeira não perfurada é ideal para assados de carne, peixe, aves, assim como para a

confeção de produtos de padaria e pastelaria, como bolos, pães e tortas.

Sim, o revestimento TriLax é formulado para ser seguro em contacto alimentar, garantindo a

higiene e a qualidade dos alimentos confecionados.

O revestimento TriLax é seguro para contacto alimentar?

?

Este tabuleiro de formato GN 1/1 é compatível com a maioria dos fornos profissionais e

combinados que aceitam este standard de dimensões.

É compatível com que tipo de fornos?

?

O revestimento TriLax possui propriedades antiaderentes que evitam que os alimentos colem à

superfície, tornando a limpeza mais rápida e fácil, e permitindo poupar tempo nas tarefas de

higiene após o serviço.

Como o revestimento TriLax beneficia a limpeza?

?


