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Armacao Movel para 15 Pratos Tipo 6-1/1 - Acessorio Forno

Informacoes do Produto

SKU: RT60.61.701  Modelo: Armacao movel p/ pratos Tipo 6-1/1 (15
pratos)
Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacéo movel p/ pratos Tipo 6-1/1 (15 pratos)

Descricao Resumida

Armacdo movel robusta para o carregamento eficiente de até 15 pratos em fornos tipo

6-1/1. Ideal para sistemas de finishing em cozinhas profissionais e eventos.



Descricao Completa

Facilite o transporte de até 15 pratos de forma segura e eficiente com a armacdo mével Tipo

6-1/1, um acessorio essencial para sistemas de Finishing em cozinhas profissionais. Ideal

para garantir a organizagao e agilidade durante o servico em restaurantes e hotéis.

armacao movel pratos — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 15 pratos (Tipo 6-1/1)
Compatibilidade Sistemas de Finishing Rational
Dimensdes N&o especificado

Material N&o especificado

Certificacéo CE

AplicacOes Profissionais

A armacdo movel Tipo 6-1/1 é ideal para eventos, banquetes e servicos continuos em hotéis e
unidades de catering que necessitam de mover grandes quantidades de pratos de forma organizada.
Para chefs de cozinha profissional que gerem a logistica de grandes eventos, este acessoério otimiza

o fluxo de trabalho.

Porqué Escolher Este Equipamento

Projetada para complementar os sistemas de Finishing Rational, esta armacdo moével permite
transportar até 15 pratos simultaneamente, garantindo a sua estabilidade e conformidade com as

normas de higiene. A sua robustez assegura a durabilidade em ambientes de producgéo intensiva.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de pratos desta ar macéo moével?

Esta armacéo movel suporta um maximo de 15 pratos, sendo compativel com o formato 6-1/1.

Com que sistemas de forno € compativel esta ar magéo?



O fabricante especifica a compatibilidade com o sistema de Finishing Rational.

E necesséria alguma montagem para utilizar esta ar mag&o?

Normalmente, estes acessorios sao entregues prontos a usar, sem necessidade de montagem

complexa.

Quetipo de estabelecimentos mais beneficiam deste acessorio?

Estabelecimentos com alto volume de servico e necessidade de logistica eficiente, como hotéis,
grandes restaurantes e empresas de catering.

O material desta armacao é resistente a lavagens frequentes?

Embora o material especifico ndo seja detalhado, equipamentos para cozinhas profissionais
sdo geralmente concebidos para resistir a condi¢cdes de uso intensivo e limpeza regular.



