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Conjunto de Frigideira e Assadeira para Forno (4 Pecas)

Informacoes do Produto

SKU: RT60.73.286  Modelo: Conjunto pequeno frigideira/assadeira
(4 pecas)
Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Conjunto pequeno frigideira/assadeira (4 pecas)

Descricao Resumida

Conjunto de 4 pecas, incluindo frigideira, assadeira e bandejas de suporte, ideal para

preparacdes a la carte em fornos profissionais.



Descricao Completa

Este conjunto de frigideira e assadeira foi concebido para otimizar a confecédo de pratos a la carte em
fornos profissionais, permitindo versatilidade e eficiéncia na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
NUmero de Pegas 4
Componentes do Conjunto Frigideira, Assadeira, Bandejas de Suporte

Aplicacdes Profissionais

Este conjunto € ideal para restaurantes com ementas variadas, hotéis com servico de quartos ou de
buffet, servicos de catering para eventos, snack-bares com oferta de pratos do dia mais elaborados,
e cozinhas de autor que necessitam de flexibilidade na confe¢cdo de pequenas porgées. Permite a
preparacdo simultanea de diferentes pratos ou acompanhamentos em fornos profissionais.

Conjunto Frigideira Assadeira — Principais Vantagens

Otimizacao da confecao de pratos a la carte e pequenas por¢oes.

Versatilidade para diferentes tipos de preparagdes no forno.

Eficiéncia no uso do espaco interno do forno.

Durabilidade e resisténcia para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Facilita a organizacgéo e o fluxo de trabalho na area de producéo.

Para quetipo defornos é este conjunto adequado?

Este conjunto é concebido para utilizagdo em fornos profissionais, sendo compativel com a
maioria dos modelos padréo para cozinhas industriais e de restauragao.

Qual avantagem deter 4 pecas num conjunto?

A inclusédo de 4 pecas (frigideira, assadeira e bandejas de suporte) oferece maior flexibilidade,
permitindo realizar diferentes preparacdes em simultdneo ou otimizar o espaco do forno

conforme a necessidade. ?

Este conjunto é resistente a altastemperaturas?



Sim, os materiais utilizados na fabricacdo deste conjunto sdo selecionados para suportar as
altas temperaturas tipicas dos fornos profissionais, garantindo durabilidade e seguranca
alimentar.

E facil delimpar e manter?

Sim, as superficies sédo projetadas para facilitar a limpeza apds o uso, sendo adequadas para
lavagem manual ou em maquinas de lavar loica profissionais, contribuindo para a higiene da
cozinha.

Posso usar as pecas individualmente?

Sim, cada componente do conjunto pode ser utilizado de forma independente, oferecendo
maxima flexibilidade para as suas necessidades de confecdo e otimizacdo do espaco no forno.



