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Acesso rapido
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Armação Móvel para Pratos 32 Unidades Tipo 10-1/1

Informacoes do Produto

SKU: RT60.11.581 Modelo: Armação móvel p/ pratos Tipo 10-1/1
(32 pratos)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armação móvel p/ pratos Tipo 10-1/1 (32 pratos)

Descricao Resumida

Armação móvel robusta para o transporte e finishing de 32 pratos em fornos

combinados Tipo 10-1/1. Otimiza o serviço em cozinhas profissionais de alto volume.



Descricao Completa

Facilite a logística de pratos em cozinhas profissionais com esta armação móvel Tipo 10/1,

concebida para transportar até 32 pratos simultaneamente, otimizando o serviço em

momentos de alta exigência. Ideal para o fluxo de trabalho associado a sistemas de Finishing.

armacao movel pratos — Características Técnicas

Propriedade Valor

Tipo 10/1

Capacidade de Pratos 32

Uso Conjunto com sistema de Finishing

Aplicações Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes com serviço contínuo ou para o gestor de F&B em

hotéis e unidades de catering que necessitam de eficiência na transição entre a confeção e o serviço.

Perfeita para maximizar a capacidade de transporte de pratos em eventos de grande escala ou em

buffets movimentados.

Armação Móvel p/ Pratos — Principais Vantagens

Esta armação móvel distingue-se pela sua capacidade de gerir um grande volume de pratos (até 32)

de forma organizada e segura, otimizando o espaço e o tempo durante o rush do serviço. A sua

conceção universal para sistemas de Finishing garante compatibilidade e agiliza o processo de

empratamento, assegurando a conformidade com normas de higiene e segurança alimentar.

Perguntas Frequentes

Esta armação móvel Tipo 10/1 tem capacidade para transportar até 32 pratos.

Qual a capacidade máxima de pratos desta armação móvel?

?
Com que sistema esta armação móvel é utilizada?

?



A armação móvel é utilizada em conjunto com o sistema de Finishing para otimizar o processo

de empratamento.

Sim, a sua capacidade de gerir um elevado número de pratos torna-a ideal para eventos de

grande escala, buffets e serviços contínuos.

Este equipamento é adequado para eventos de grande escala?

?

O principal benefício é a otimização do tempo e do espaço, permitindo transportar múltiplos

pratos de forma organizada e segura, agilizando o empratamento e o serviço.

Quais os benefícios em termos de organização do serviço?

?

Sim, a conceção da armação móvel visa facilitar a logística e o empratamento, contribuindo

para a manutenção das normas de higiene e segurança alimentar no processo de serviço.

Esta armação móvel cumpre normas de higiene?

?


