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Forno Combinado a Gas 10 Tabuleiros GN 2/1 — 150-300 Refei¢cdes/Dia

Informacoes do Produto

SKU: RTCE1GRRA.0000939  Modelo: iCombi Pro 10-2/1 (a gés
liquefeito GLP 3B/P)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo iCombi Pro 10-2/1 (a gés liquefeito GLP 3B/P)
Energia Gas

Instalacéo De Chéao

N° de Tabuleiros / GN 10



Descricao Resumida

Forno combinado a gas GLP com capacidade para 10 tabuleiros GN 2/1, ideal para
150-300 refeigbes/dia. Dimensdes: 1072x975x1014 mm. Poténcia de 42 kW.

Descricao Completa

Este forno combinado a gas, com capacidade para 10 tabuleiros GN 2/1, é um equipamento robusto
e eficiente, ideal para cozinhas profissionais com um volume de producao entre 150 a 300 refeicbes
diarias, garantindo versatilidade na confecao.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 10 x 2/1 GN

Refei¢bes por Dia 150-300

Dimensdes (LxPxA) 1072 mm x 975(1042) mm x 1014(1064) mm
Peso 192 kg

Ligacdo Elétrica 1 NAC 230V

Entrada de Agua R 3/4"

Saida de Agua DN 50

Pressdo de Agua 1,0-6,0 bar

Poténcia (GLP) 42 kW (ar quente/vapor)

AplicacOes Profissionais

Este forno combinado a gas € uma solucao robusta para cozinhas de média a grande dimensao,
como as encontradas em hotéis, restaurantes de cozinha tradicional e moderna, cantinas
empresariais e hospitalares, e servicos de catering. A sua capacidade de 10 tabuleiros GN 2/1
permite a confecdo simultdnea de grandes volumes de alimentos, ideal para eventos, buffets ou
producdo diaria intensa. E adequado para assar, cozer a vapor, grelhar, brasear e regenerar,
adaptando-se a ementas variadas.



Forno Combinado a Gas — Principais Vantagens

**\/ersatilidade de Confecdo:** Permite cozer, assar, grelhar e cozer a vapor num Uunico
eguipamento, otimizando o espaco e a eficiéncia na cozinha.

**Capacidade Elevada:** Com 10 tabuleiros GN 2/1, é ideal para producdes de 150 a 300
refeicdes por dia, adequado para operacoes de grande volume.

**Eficiéncia Energética a Gas:** Utiliza gas liquefeito (GLP), o que pode representar uma
vantagem em termos de custos operacionais e disponibilidade de energia em certas
instalacoes.

**Controlo Preciso:** Oferece controlo exato da temperatura e humidade, resultando em pratos
de qualidade consistente e reducéo de desperdicio.

**Qtimizacdo do Espaco:** Substitui varios equipamentos de confecdo, libertando espaco

valioso na cozinha profissional.

Qual a capacidadereal de producao deste forno?

Este forno combinado foi concebido para produzir entre 150 a 300 refeicdes por dia,
dependendo da complexidade dos pratos e da organizac¢éo da cozinha.

Quetipo deligacdo de gas € necessaria?

Este modelo opera com Gas Liquefeito de Petroleo (GLP 3B/P), sendo crucial que a instalacéo
seja realizada por um técnico certificado para garantir a seguranca e o bom funcionamento.

Quais as dimensdes exatas par a planeamento do espago?

As dimensfes do forno sdo 1072 mm de largura, 975 mm de profundidade (1042 mm com
puxador) e 1014 mm de altura (1064 mm com chaminé), importantes para o planeamento da

sua cozinha.

E necessaria uma ligacéo elétrica especifica?

Sim, o forno requer uma ligacdo elétrica de 1 NAC 230 V. Embora seja um forno a gas, a parte

eletrénica e de controlo necessita de alimentacao elétrica.

Este forno é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Com uma profundidade de quase um metro, este forno € um equipamento de grande
capacidade, mais adequado para cozinhas profissionais com espaco dedicado a producgéo de



médio a grande volume.



