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Armacao Movel para Forno, 16 Tabuleiros 400x600mm, 81mm Distancia

Informacoes do Produto

SKU: RT60.21.292 Modelo: Armacao movel 20-1/1 norma
panificacdo (16 prat., 81mm)

Marca: RATIONAL EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca RATIONAL
Modelo Armacao mdvel 20-1/1 norma panificacdo (16 prat., 81mm)
Largura (mm) até 600 mm
N° de Tabuleiros / GN 16

Descricao Resumida



Armacdo movel para fornos profissionais, com capacidade para 16 tabuleiros de

panificagdo 400x600mm e distancia entre trilhos de 81mm. Otimiza carga e descarga.

Descricao Completa

A armacdo moével para fornos profissionais, com capacidade para 16 tabuleiros de panificacéo
400x600mm e espacamento de 81mm, permite uma gestdo eficiente da producdo em cozinhas de

elevado volume.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 16 Tabuleiros

Norma de Tabuleiros Panificagdo 400x600mm
Distanciaentre Trilhos 81 mm

Tipo de Produto Armacao Movel para Forno

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacBes Profissionais

Esta armacdo movel é ideal para estabelecimentos com elevado volume de producao, como
padarias e pastelarias, cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como para hotéis e
servicos de catering que necessitam de otimizar a confecdo de grandes quantidades de produtos de
panificagéo e docaria. E igualmente Gtil em churrasqueiras com sec¢éo de padaria e restaurantes de
cozinha tradicional com producéo prépria de pdo ou sobremesas.

Armacdao Movel para Forno — Principais Vantagens

e Permite carregar e descarregar o forno de forma rapida e segura, minimizando o tempo de

inatividade.

Aumenta a eficiéncia operacional, facilitando o transporte de grandes volumes de tabuleiros
entre as areas de preparacao e confecao.

Construcao robusta para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Otimiza o espaco e o fluxo de trabalho, contribuindo para uma producdo mais organizada e
produtiva.

Compatibilidade com tabuleiros de panificacdo de norma 400x600mm, padréo na indUstria.



Esta armacédo movel é compativel com todos os fornos profissionais?

Esta armacao € projetada para fornos que suportam a norma de panificacdo 400x600mm e que
tém espaco para uma armacdo movel com estas dimensdes. E crucial verificar as

especificagcdes do seu forno.

Qual o material defabrico da armacao mével?

Geralmente, estas armacdes séo fabricadas em acgo inoxidavel de alta qualidade, garantindo
durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de higienizacdo, essencial em cozinhas

profissionais.

Como serealiza a limpeza e manutencdo desta ar macéo?

A limpeza é simples, podendo ser feita com 4gua e detergente neutro. O design aberto facilita o

acesso a todas as superficies, assegurando uma higienizacao eficaz e rapida.

A armacao é fornecida montada ou desmontada?

Esta armacao € fornecida montada e pronta a utilizar, permitindo uma instalacdo imediata no

seu forno profissional.

Quais as principais vantagens de uma ar macéo mével em compar agéo com racks fixos?

As armacdes moveis permitem uma carga e descarga mais rapida e ergonémica do forno,
otimizando o fluxo de trabalho e reduzindo o esforco fisico. Facilitam também o transporte dos
tabuleiros para outras areas da cozinha.



