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Recipiente Recolha Gordura GN 1/1 com Tampa e Mangueira

Informacoes do Produto

SKU: RT8710.1135 Modelo: Recipiente coleta gordura 1/1 GN

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Recipiente coleta gordura 1/1 GN

Descricao Resumida

Recipiente em formato GN 1/1 (325x530 mm) para recolha de gordura, inclui fecho de
fluxo, tampa e mangueira de drenagem. Essencial para higiene em cozinhas

profissionais.




Descricao Completa

Este recipiente de recolha de gordura em formato GN 1/1 é um acessorio indispensavel para a
gestéo eficiente de residuos liquidos em cozinhas profissionais, promovendo a higiene e a facilidade

de escoamento.

Caracteristicas Técnicas

Formato GN 1/1 GN (325%530 mm)

Material Aco inoxidavel

Componentesincluidos Fecho de fluxo, tampa, mangueira de drenagem
Tipo de produto Acessorio para recolha de gordura

Aplicacdes Profissionais

Ideal para utilizacdo em cozinhas de restaurantes, cantinas escolares e empresariais, hotéis,
churrasqueiras e servigos de catering, onde a producgéo de gordura liquida é constante e a higiene é
primordial. Essencial para equipamentos de confecdo que geram residuos de gordura, como fornos

combinados ou grelhadores.
Recipiente Recolha Gordura — Principais Vantagens

e Higiene Superior: Permite uma recolha e descarte de gordura controlados, evitando derrames
e mantendo o ambiente de trabalho limpo.
e Facilidade de Utilizacdo: Inclui fecho de fluxo e mangueira de drenagem para um

escoamento simples e seguro.
e Durabilidade: Construido em aco inoxidavel, garante resisténcia a corrosdo e uma longa vida

util em ambientes exigentes.
e Conformidade: Ajuda a cumprir as normas de higiene e seguranca alimentar, essenciais em

qualquer cozinha profissional.
Qual o formato e dimensdes deste recipiente de recolha de gordura?

O recipiente tem o formato gastronorm GN 1/1, com dimensfes de 325x530 mm, sendo

compativel com equipamentos que utilizam este padréo.

Que componentes estao incluidos com o recipiente?



Este recipiente é fornecido com um fecho de fluxo para controlo do escoamento, uma tampa
para maior higiene e uma mangueira de drenagem para facilitar o despejo.

De que material éfeito o recipiente e quais as suas vantagens?

E fabricado em aco inoxidavel, um material robusto e resistente a corrosdo, ideal para
ambientes de cozinha profissional, garantindo durabilidade e facil limpeza.

Para quetipo de equipamentos € este acessorio mais adequado?

E especialmente adequado para equipamentos de confe¢éo que geram gordura liquida, como
fornos combinados ou grelhadores, auxiliando na gestdo de residuos e na manutencdo da
higiene.

Como serealiza alimpeza e manutencéo deste recipiente?

A limpeza é simplificada pelo material em aco inoxidavel e pela mangueira de drenagem,
permitindo um esvaziamento e higienizagéo rapidos e eficazes apds cada utilizacao.



