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Multibaker 1/3 GN com 2 Concavidades para Porc¢des Individuais

Informacoes do Produto

SKU: RT60.73.764 Modelo: Multibaker 1/3 GN (2 concavidades)

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Multibaker 1/3 GN (2 concavidades)

Descricao Resumida

Multibaker 1/3 GN com 2 concavidades, ideal para a confecéo eficiente e padronizada

de porc¢des individuais como ovos, bolos ou quiches em cozinhas profissionais.

Descricao Completa



Este acessorio de cozinha profissional, no formato 1/3 GN, permite a confecdo simultanea de
multiplas porcdes individuais, como ovos estrelados, bolos pequenos ou quiches, otimizando o
processo de producao em cozinhas com elevado volume.

Caracteristicas Técnicas

Formato 1/3 GN (325x265 mm)
NUmero de Concavidades 2
Tipo de Produto Acessorio de Cozinha

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias e cafés com confecdo prépria que necessitam de produzir pequenos bolos ou
muffins de forma consistente. Em hotéis, é perfeito para o servico de pequeno-almoco, permitindo
preparar ovos estrelados ou omeletes individuais de forma rapida e uniforme. Também adequado
para cantinas e restaurantes que servem porcdes controladas, como mini-quiches ou empadas,
garantindo padronizacao e eficiéncia na producao.

Multibaker — Principais Vantagens

e Permite a confecdo simultanea de mdltiplas porcdes individuais, aumentando a produtividade.
e Assegura a padronizacdo do tamanho e da cozedura de cada por¢ao, garantindo consisténcia.
e O formato GN 1/3 facilita a integracdo em fornos combinados e outros equipamentos padréo.
e Construcao robusta para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

e Versatilidade para preparar uma vasta gama de produtos, desde ovos a sobremesas.

Para quetipo de produtos é este Multibaker mais adequado?

E ideal para a confecdo de porc¢des individuais como ovos estrelados, ovos mexidos, pequenas
quiches, muffins, bolos individuais ou outras preparacées que beneficiem de um formato
uniforme e controlado.

Qual a capacidade de producéo deste M ultibaker?

Este Multibaker possui 2 concavidades, permitindo a preparacdo de duas porc¢des individuais
de cada vez. A sua dimensao 1/3 GN permite otimizar o espaco no forno, utilizando variag

unidades em simultaneo.



Este acessorio é compativel com qualquer forno?

O Multibaker tem o formato padrdo GN 1/3 (325x265 mm), 0 que 0 torna compativel com a
maioria dos fornos combinados e fornos profissionais que aceitam tabuleiros e acessérios com

dimensdes Gastronorm.

Como serealiza a limpeza e manutencdo deste M ultibaker?

A limpeza deve ser feita apés cada utilizacao, preferencialmente com agua morna e detergente
neutro. Para prolongar a vida util do revestimento antiaderente, evite utensilios metalicos e
produtos de limpeza abrasivos.

Este acessorio éresistente a altas temper atur as?

Sim, o Multibaker é concebido para suportar as temperaturas elevadas tipicas de fornos
profissionais, garantindo durabilidade e desempenho consistente em ambientes de cozinha

exigentes.



