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Cupula de Exaustao para Fornos Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RT60.75.142 Modelo: UltraVent Plus Tipos 6-1/1, 10-1/1

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

o

Marca RATIONAL

Modelo UltraVent Plus Tipos 6-1/1, 10-1/1

Descricao Resumida

Cupula de exaustdo com condensacédo avancada para fornos combinados 6-1/1 e 10-

1/1. Melhora a qualidade do ar e a seguranga na cozinha profissional.

Descricao Completa



A cupula de exaustédo UltraVent Plus representa um avanco significativo na gestédo de vapores
e condensacdo em cozinhas profissionais. Com uma capacidade de condensagao superior,
este acessorio garante um ambiente de trabalho mais limpo e seguro, essencial em operagdes
de alta demanda, como em restaurantes com grande volume de servico ou em buffets de

hotelaria.

cUpula exaustdo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Tipo Acessorio Universal
Capacidade de Condensagdo Avancada

Aplicac@es Profissionais

Para o Chef Executivo que gere multiplos fornos combinados, a cupula UltraVent Plus assegura a
remocdao eficaz de vapores, mantendo a qualidade do ar. Ideal para cozinhas de restaurantes com
servico continuo, cantinas escolares ou empresariais que operam sob normas HACCP rigorosas,
garantindo um ambiente de trabalho mais saudavel e seguro para toda a equipa.

Cupula de Exaustdo — Principais Vantagens

A versdo avancada do UltraVent Plus destaca-se pela sua elevada capacidade de condensacéo,
superando modelos standard na remocdo de humidade e gorduras suspensas. Este aumento de
performance contribui para a longevidade dos equipamentos de exaustdo e ventilagdo adjacentes,
além de minimizar a necessidade de limpeza frequente das superficies da cozinha, um beneficio
direto para a eficiéncia operacional.

Perguntas Frequentes

Qual a compatibilidade desta cipula de exaustéo?

A cupula UltraVent Plus é compativel com os tipos de fornos 6-1/1 e 10-1/1, sendo um

acessorio versatil para diversas configuragdes de cozinhas profissionais.

Quetipo de desempenho ofer ece a ver sdo Plus?



A versdo Plus destaca-se por uma maior capacidade de condensacgdo, o que resulta numa
melhor gestao de vapores e gorduras, mantendo o ambiente de trabalho mais limpo e seguro.

E necesséario um instalador profissional para montar a clipula?

Embora seja um acessorio universal, recomendamos sempre a consulta de um técnico
especializado para garantir uma instalacdo correta e segura, otimizando o desempenho do

sistema de exaustao.

Quiais os beneficios de um sistema de exaustdo avancado?

Um sistema de exaustéo avancado, como o UltraVent Plus, melhora a qualidade do ar, reduz a
acumulacao de gordura nas superficies, contribui para um ambiente de trabalho mais agradavel
e seguro, e pode ajudar a prolongar a vida util de outros equipamentos de ventilacao.

Como este acessorio contribui para as normas HACCP?

Ao garantir uma exaustdo eficiente de vapores e gorduras, a clpula UltraVent Plus contribui
para a manutencdo de um ambiente de trabalho limpo e higienizado, aspetos fundamentais
para o cumprimento das normas HACCP.



