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Acesso rapido
ao produto

Cúpula de Exaustão para Fornos Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RT60.75.136 Modelo: UltraVent Tipo 20-1/1

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo UltraVent Tipo 20-1/1

Descricao Resumida

Cúpula de exaustão UltraVent Tipo 20/1: condensa vapores na fonte, sem exaustor

externo. Ideal para fornos profissionais GN 20x1/1. Otimiza espaço e ambiente de

trabalho.



Descricao Completa

A Cúpula de Exaustão UltraVent Tipo 20/1 oferece uma solução integrada para a

condensação de vapores diretamente sobre o equipamento de confeção, eliminando a

necessidade de sistemas de exaustão externos complexos. Ideal para cozinhas profissionais

onde o espaço é otimizado e a eficiência é primordial, este acessório assegura um ambiente

de trabalho mais limpo e seguro, cumprindo as mais rigorosas normas de segurança

alimentar.

cúpula exaustão — Aplicações Profissionais

Para o Chef Executivo de hotel que gere múltiplos serviços e necessite de otimizar a instalação de

cozinhas com fornos combinados, a Cúpula UltraVent assegura a extração eficaz de vapores sem

comprometer o layout. Em restaurantes de média dimensão, como pizzarias ou churrasqueiras, onde

o espaço e a ventilação são críticos, esta solução simplifica a instalação e mantém um ambiente de

trabalho mais agradável para a equipa, contribuindo para a eficiência operacional durante o serviço

contínuo.

Cúpula de Exaustão — Principais Vantagens

A principal vantagem da Cúpula UltraVent reside na sua capacidade de condensar vapores

diretamente na fonte, sobre o equipamento, o que dispensa a instalação de um exaustor externo.

Esta característica resulta numa significativa poupança de espaço e na redução da complexidade da

infraestrutura de ventilação. Fabricada com materiais robustos e de fácil limpeza, garante

durabilidade e conformidade com as exigências de higiene das cozinhas profissionais, incluindo as

que operam sob normas HACCP.

Características Técnicas

Capacidade GN 20 x 1/1

Tipo Cúpula de Exaustão para Condensação de Vapores

Perguntas Frequentes

Não, a principal vantagem da Cúpula UltraVent é a sua capacidade de condensar os vapores

diretamente sobre o equipamento, eliminando a necessidade de um exaustor externo

Esta cúpula requer um sistema de ventilação externo?

?



tradicional.

A cúpula é compatível com fornos que aceitam tabuleiros no formato GN 20 x 1/1. Verifique as

dimensões do seu equipamento para garantir a compatibilidade.

Quais equipamentos são compatíveis com esta cúpula?

?

A limpeza regular das superfícies com produtos adequados para aço inoxidável é essencial.

Consulte o manual para procedimentos de limpeza detalhados e intervalos recomendados para

garantir a longevidade e eficiência do equipamento.

Que tipo de manutenção é recomendada para esta cúpula?

?

Ao condensar os vapores na fonte, a cúpula de exaustão melhora significativamente a

qualidade do ar, reduzindo a humidade e a propagação de odores e gorduras no ambiente de

trabalho.

Qual o impacto desta cúpula na qualidade do ar na cozinha?

?

Sim, a sua instalação compacta e a eliminação da necessidade de um exaustor externo tornam-

na uma solução eficiente para cozinhas com limitações de espaço, como em snack-bares ou

roulotes que utilizam fornos compatíveis.

Esta cúpula é adequada para estabelecimentos de menor dimensão?

?


